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Technicka sprava k projektu technologie

Projekt riesi vybavenie kuchyne a jej zazemia a pracovne technologickym zariadenim v objekte

materskej Skolky

Je vypracované na zéklade stavebnych vykresov, hygienickych predpisov, typizaénych smernic a

poziadaviek investora.

1. KUCHYNA SO ZAZEMIM

Kuchyna sa nachadza na I. P.P. objektu a je vybavena strojnym a technologickym zariadenim pre
kapacitu do 280 hl. jedal a z toho100 §kolka a 180 ZS. Jedna sa o typ kuchyne s vyrobou zo surovin a

polotovarov.
Pocet stravnikov:

Skolkari 100 deti
Skolaci 180 deti

Ako energeticky zdroj bude pouzita elektrickd energia a zemny plyn. Forma vydaja jedal bude

samoobsluzna, resp. obsluzna.

A, PREVADZKA KUCHYNE

Hospodarsky vstup je rieSeny na I.P.P. objektu, kde tovar po prekontrolovani védhy a akosti bude

tento prepravovany do prisluSnych skladovacich priestorov resp. priamo do kuchyne.

Kuchyriia sa nachadza na 1. P.P. a je dispozi¢ne delena na Cistl pripravu méisa, zeleniny, pripravy

mucnikov, studentl kuchyiiu, umyvanie "€ierneho" riadu a vlastna varnu.

V_teplej kuchyni sa budu jedla tepelne upravovat’ na dvoch velkokuchynskych Spordkoch

s elektrickou rurou, v el. smaZiacej panve, vo varnych kotloch a v elektrickom konvektomate pre 10 x GN

1/1 so stojanom, kde sa jedla budu tepelne upravovat’ parou, horticim vzduchom a ich kombinaciou.

Vvdaj jedial a umyvanie bieleho riadu je na LP.P. vybaveny vydajnymi stolmi a strojné

umyvanie bieleho riadu v umyvackach riadu.

Pocet a typy zariadeni napojenych na zemny plyn je dané prepoftom kubatiry kuchyne a
prisluSenstva na prikon tychto zariadeni (TPP 704 01 ¢1. 9.2 max 1 kW na 5 m® priestoru kuchyne)
s vyuzitim mozZnosti 50 % objemu kuchyne pri rieSeni vymeny vzduchu vzduchotechnikou. Max.

zat'az predstavuje S0 kW.



B, UMYVAREN RIADU A LIKVIDACIA ODPADU

" Biely riad " sa bude umyvat’ vo vydaji stravy. Umyvanie riadu bude strojové s kapacitou 540

tan/hod.

" Cierny riad " sa bude umyvat v prevadzkovo oddelenej umyvarni v dvojdielnom dreze.

Odpadky sa budu skladovat’ v sklade odpadkov, ktory je umiestneny vedl'a hospodarskeho
vstupu do budovy.

Odpadky sa budu pravidelne vyvazat' v dokonale uzavretych nadobach.

C, HRUBE PRIPRAVNE A SKLADY

Hruba priprava zemiakov a zeleniny sa nachiddza na L.P.P. - bude vybavend Skrabkou na

zemiaky s napliiou 12 kg zemiakov a vykonom 120 kg/h. Dalej tu bude instalovany velkokuchynsky

drez.

Suchy sklad potravin sa nachddza na I.P.P. a bude sluzit’ na skladovanie potravin v skladovych

regéloch.

Chladny sklad sa nachidza na L.P.P. a bude sluzit na skladovanie potravin v chladiacich

skriniach a mraziacej skrini

Mozno uskladnovat potraviny len v priestoroch na to vyhradenych so zretelom na ich povahu,
prehladne a tak, aby nedoslo k ich mikrobidlnej kontamindcii alebo chemickej kontamindcii

a nepriaznivému ovplyviiovaniu ich vyZivovej hodnoty,

D, STROJE A ZARIADENIA

Stroje a zariadenia sl v tomto projekte vsetky typizované. Cast zariadeni je jestvujucich. Na

privode vody pred umyvacim strojom a konvektomatom sa musi inStalovat’ zméikéovac vody.

E, VSEOBECNE

Uzivatel’ je povinny poucit’ obsluhu jednotlivych zariadeni o manipulacii s tymto presne podl'a
navodu jednotlivych vyrobcov o prevadzke, udrzbe a bezpeCnosti pri praci. Je nutné sa riadit a
dodrziavat ustanovenia vynosu z 9. februara 2004 &. 154/2004-100, ktorym sa dopiia vynos Ministerstva
podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 20. méja
1996 €. 981/1996-100, ktorym sa vydava prva Cast’ a prva, druhd a tretia hlava druhej Casti Potravinového
koédexu Slovenskej republiky (oznamenie ¢. 195/1996 Z. z.) v zneni vynosu Ministerstva

podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky zo 16.



decembra 1997 ¢. 557/1998-100 (oznamenie €. 284/1998 Z. z.).0 hygienickych poziadavkach na

zriad’'ovanie a prevadzku zariadeni spolo¢ného stravovania.

F, OCHRANA A BEZPECNOST PRACE

1.UVOD

Preventivne a komplexné zaistenie bezpecnosti prace a ochrana zdravia je jedna z prvoradych
povinnosti prevadzkovatela. Z hl'adiska organizacie a riadenia jednotlivych celkov musi byt zaisteny
dohl'ad nad dodrziavanim zdkonnych opatreni a smernic, sustavné Skolenie veducich pracovnikov k
ziskaniu novych poznatkov v bezpecCnostnej technike a ochrany zdravia na zaklade sklsenosti z
jednotlivych prevadzok.

Vo vsetkych pripadoch je treba sa riadit’ ustanoveniami zakonnika prace z hl'adiska dozoru nad
bezpecnost'ou a ochranou zdravia pri praci.

2. VSeobecné zasady pri praci

VSsetky pracoviskd a skladové miestnosti je nutné udrziavat’ v nalezitej Cistote a poriadku. Zvlast
je nutné dbat, aby nezostali na pracoviskdch volne polozené kable, hadice a pod. Elektrospotrebice
(mimo chladiacich zariadeni) musia byt’ po skonceni prace vypnuté a pohyblivé privody vytiahnuté zo
zasuviek. Podlahy v miestnostiach sa musia denne vytierat. Odpadky je nutné pravidelne z pracoviska
odstraniovat’ a je pre ne potrebné vyhradit’ miesto mimo pracoviska. Okenné skla a svietidla je potrebné
pravidelne Cistit’ od prachu a mastnoty. Vsetky chodby a pracovné plochy musia byt udrzované vol'ne a
uskladilovanie materialu na tychto miestach nie je povolené.

Pracoviska musia byt vybavené predpisanou protipoziarnou technikou. Hasiace pristroje musia
byt volené podla druhu nebezpecia, umiestnené na predpisanych miestach a vol'ne pristupné, pracovnici
musia byt’ s pouzivanim poZiarnej techniky oboznameni.

Na jednotlivych pracoviskach musi byt’
- skrinka prvej pomoci (STN 38 9586)
- predpisy prvej pomoci

- dolezité telefonne Cisla

3. Hygiena pri praci

Hygiena pri praci je v podstate boj proti Skodlivindm mechanickym, fyzikdlnym, biologickym,
chemickym vplyvom ktoré posobia na nervovu sustavu ¢loveka.

1. Z hladiska zdravotného je nutné zaistit’ kontrolu zdravotného stavu pracovnikov a kontrolu
periodicku.

2. Kontrolu pracovnych podmienok pracovisk, kde sa hodnoti stav na pracovisku z hl'adiska
vSetkych skodlivin.

4. Opatrenia proti hlavnhym Skodlivinam

1. hluk -  nevyskytuje sa zvlastny zdroj hluku.

2. prach - nevyskytuje sa zvlaStny zdroj prachu



3. vypary - vyvin tepla a pary bude -eliminovany odhmlievacim zariadenim
vzduchotechniky (teplovzdusné vetranie), tu podotykam na pravidelni udrzbu tychto
zariadeni

5. Uprava pracovného prostredia

Nutnou poziadavkou na dodrziavanie hygienického a zdravotne nezavadného pracovného
prostredia je zaistenie vhodnych podmienok predovsetkym z hl'adiska

vetrania -  odstranenie tepelnej zat'aze a pary riesi projekt vzduchotechniky

osvetlenie - na vsetkych pracoviskach je osvetlenie riesené podla STN 36 0046 a
spracované v projekte elektroinst.

POZIADAVKY NA ZARIADENIA SPOLOCNEHO STRAVOVANIA

Treba dodrZiavat’ Nariadenie viady 533/2007 o hygienickych poZiadavkdch na zriad’ovanie a
prevdadzku zariadeni spolocného stravovania.

2. PRACOVNA

Bude sluzit’ pre pranie a susenie pradla z MS.
Budu tu instalované dva vysokootackové 9 kg pracie stroje FX 80 a susiaci stroj 9kg T9.

Cisté a $pinavé pradlo budu skladované v samostatnych skladoch.
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