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Mikkv misovy vyrobok

PRiJEM SUROVINY

Biologické e moznost pomnozenia patogénnych mikroorganizmov
e moznost prezivania neZiaducich mikroorganizmov
« mo3nost sekundarnej kontaminacie - mikroorganizmy nachadzajuce
sa vo vzduchu, na poZivatine, na povrchoch  predmetov
prichadzajucich do styku s pozivatinami, mikroorganizmy
(o) pochadzajlice od 0s6b pracujucich s pozivatinami
.?_ (Salmonella  spp, Staphylococcus  aureus, Yersinia entercolitica,
(2 Clostridium  perfringens, Clostridium  botulinum, Escherichia coli
}5 0157:H7, Campylobacter jejuni, Toxoplasma gondii)
wl
& Chemické « latky pridavané imyselne (v prvovyrobe)
wi o l4tky pridané neimyselne (latky z potravinarskej vyroby)
& o latky vytvorené v pozivatine potas procesu vyroby a manipulacie
z u dodavatela
Fyzikalne o pritomnost cudzich predmetov (od vyrobcu)
e moZnd kontaminacia cudzimi predmetmi pri prijme (manipulujuce
osoby, skodce)
o prijatie zasielky hydinového, bravcového a hovadzieho méasa len s dodacim listom a
vyziadanie zaruk od dodavatela masa
 potvrdenie vyhovujlceho vysledku formou podpisu prijimajiceho pracovnika na
g dodacom liste
z « neprijatie zasielky, ak nespliha akykolvek z kontrolovanych ukazovatefov podfa
w postupov SHP
s « nepredlzovanie casu manipulacie so surovinou pri prijme nad potrebny réamec
E a zabezpelenie jej uskladnenia vo vhodnych podmienkach ihned po vykonani
o vstupnej kontroly s vyhovujucim vysledkom
"‘; « dodrziavanie zasad osobnej hygieny zamestnancov pri prijme
- « pravidelne preskolovanie zamestnancov zabezpedujtcich prijem v zmysle planu
8 vzdelavania
E « pravidelna tdrzba v zmysle SHP
o « dodrziavanie programu kontroly gkodcov
-4
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UPRAVA SUROVINY ( SEPARACIA, KUTROVANIE, HOMOGENIZACIA, MIESANIE, REZANIE,

NASOLENIE, ODLEZANIE )

[ Biologické e moznost pomnozenia patogénnych mikroorganizmov
o) e moznost prezivania nesiaducich mikroorganizmov
E e moznost sekundarnej kontaminacie — mikroorganizmy nachddzajlce
% sa vo vzduchu, na pozivatine, na povrchoch  predmetov
w prichadzajlcich ~ do styku s pozivatinami, mikroorganizmy
i pochadzajlce od osdb pracujtcich s poZivatinami
ﬁ Chemické « latky pridané neumyselne (latky z potravinarskej vyroby - sanitaine
w prostriedky)
‘.ﬁ o latky vytvorené v pozivatine pocas procesu manipulacie
z Fyzikalne « mosnost kontaminacie cudzimi predmetmi (manipulujlice osoby,
pracovné pomdcky, zariadenia
. inStalacia a udinné fungovanie vykonného Klimatizacného systému s registraciou,
zabezpedujicim Upravu masa Vo vhodnych teplotnych podmienkach, vopred
nastavenych (najviac + 12°C)
« kalibrovanie zariadeni v zmysle metrologického planu
o pritomnost' kontrolného meracieho sariadenia v predmetnom priestore pre
< informaciu manipulujucich pracovnikov o aktualnych teplotnych podmienkach pri
z dprave masa
“‘z‘ « dosledné dodrziavanie postupov spravnej hygienickej praxe tykajucich sa uprave
= masa
E e postupné prisiivanie suroviny do priestorov vyroby podla potreby a po Uprave jej
o okamzity presun do vhodnych teplotnych mikroklimatickych podmienok
% « dodr¥iavanie zasad osobnej hygieny samestnancov pocas manipulacie s masom
- o pouzivanie pitnej vody, ktora spina poziadavky platnej legislativy
8 « udryiavanie pracovnych pomdcok Vv dostatoénej Cistote a stave vhodnom na
E manipulaciu s masom
) o spravne manipulovanie s odpadom Zzivocisneho povodu
X « dosledné dodrziavanie hygienicko - sanitaénych postupov
o vykonavanie pravidelnych kontrol G&innosti sanitacie v zmysle uréeného planu
o pravidelné preskolovanie zamestnancov v zmysle planu vzdelavania
o pravidelnd UdrZba v zmysle SHP

Zmena €.

Datum uginnosti: Pridelenie overil:

Podtatranska s.r.o.
Slavkovska cesta 54/1468
Kezmarok 060 01

~1C0O: 48 171 166
{C DPH: SKZ%120082O74




-

Slavkovska cesta HACCP - anal}'lza
54/1468, 06001
Kezmarok

Podtatranska s.r.0., Vydanie: 1

Vytlagok: 1

nebezpecenstiev om—

PLNENIE

NEBEZPECENSTVO ]

Biologicke « moznost pomnozenia patogénnych mikroorganizmov

« moznost prezivania neziaducich mikroorganizmov

« moznost sekundarnej kontaminacie - mikroorganizmy nachadzajuce
sa vo vzduchu, na pozivatine, na povrchoch  predmetov
prichddzajtcich  do styku s pozivatinami, mikroorganizmy
pochadzajlice od 0sdb pracujucich s pozivatinami

Chemické o latky pridané neimyselne (latky z potravinarskej vyroby - sanitacne

,

prostriedky)
o latky vytvorené v poZivatine pocas procesu manipulacie

Fyzikalne « mosnost kontaminacie cudzimi predmetmi (manipulujice osoby,

pracovné pomaocky, zariadenia
« podkodenie prepravnych obalov

TRENIA

7

KONTROLNE OPA

instaldcia a udinné fungovanie vykonného Klimatizaéného systému s registraciou,
zabezpedujucim plnenie diela vo vhodnych teplotnych podmienkach, vopred
nastavenych (najviac + 12°C)

kalibrovanie zariadeni v zmysle metrologického planu

pritomnost' kontrolného meracieho zariadenia Vv predmetnom priestore pre
informéaciu manipulujucich pracovnikov o aktualnych teplotnych podmienkach pri
plneni diela

dbat aby teplota diela nepresiahla do + 4°C

dbsledné dodrziavanie postupov spravnej hygienickej praxe tykajucich sa plnenia
postupné prisivanie diela do priestorov vyroby podla potreby a po Gprave jej
okamzity presun do vhodnych teplotnych mikroklimatickych podmienok
dodriavanie zasad osobnej hygieny samestnancov po¢as manipulacie s dielom
pouzivanie pitnej vody, ktora spina poziadavky platnej legislativy

udriavanie pracovnych pomécok Vv dostatognej Cistote a stave vhodnom na
manipulaciu s dielom

ddsledné dodrziavanie hygienicko - sanitaénych postupov

vykonavanie pravidelnych kontrol G&innosti sanitacie v zmysle uréeného planu
pravidelné preSkolovanie samestnancov v zmysle planu vzdeldvania

pravidelna GdrZba v zmysle SHP
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TEPELNE OPRACOVANIE VYROBKU
Biologicke « moznost pomnozenia patogénnych mikroorganizmov
« moznost prezivania neziaducich mikroorganizmov
g e mo¥nost sekundarnej kontamindcie — mikroorganizmy nachadzajice
tﬁ sa vo vzduchu, na pozivatine, na povrchoch  predmetov
4 prichadzajucich do styku s pozivatinami, mikroorganizmy
O pochadzajlice od osdb pracujlcich s pozivatinami
& Chemické o latky pridané neimyselne (l4tky z potravinarskej vyroby - sanitacné
m prostriedky)
) o latky vytvorené v pozivatine pocas procesu manipuldcie
‘; Fyzikaine . moznost kontaminacie cudzimi predmetmi (manipulujuce osoby,
pracovné pomdcky, zariadenia
 poskodenie obalov ( prasknutie, prepichnutie cee)

s instaldcia a udinné fungovanie vykonného systému udiarni s registraciou,
zabezpedujicim tepelné opracovanie vo vhodnych teplotnych podmienkach, pocas
varenie teplota v jadre vyrobku 70 °C po dobu 10 minut

« kalibrovanie zariadeni v zmysle metrologickeho planu

< o pritomnost kontrolného meracieho zariadenia v predmetnom priestore pre
=i informaciu manipulujucich pracovnikov o aktudinych teplotnych podmienkach pri
E vareny vyrobku

E « dosledné dodrziavanie postupov spravnej hygienickej praxe tykajucich sa varenia,
g Udenia

% e postupné prisiivanie vyrobky do udiarni podla potreby a po tepelnom opracovani jej
“w okamzity presun do vhodnych teplotnych mikroklimatickych podmienok

E « dodrziavanie zasad osobnej hygieny zamestnancov potas manipulacie s vyrobkom
o) « pouzivanie pitnej vody, ktorad spina poziadavky platnej legislativy

E o udr¥iavanie pracovnych pombcok v dostato¢nej cistote a stave vhodnom na
Z manipuldciu s vyrobkami

g « dbsledné dodrziavanie hygienicko - sanitacnych postupov

« vykonavanie pravidelnych kontrol u&innosti sanitacie v zmysie uréeného planu

o pravidelné preskolovanie zamestnancov v zmysle planu vzdelavania

o pravidelna Gdrzba v zmysle SHP
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BALENIE HOTOVEHO VYROBKU DO PRIAMEHO A DRUHEHO OBALU ALEBO PRIAMEHO OBALU

| Biologické mosnost pomnoZenia patogénnych mikroorganizmov
mo¥nost preZivania neziaducich mikroorganizmov
o moznost sekundarnej kontaminacie - mikroorganizmy nachadzajuce
E sa vo vzduchu, na pozivatine, na povrchoch  predmetov
‘U_!) prichadzajucich do  styku s pozivatinami, mikroorganizmy
w pochadzajlce od 0séb pracujlcich s poZivatinami
Q0
w
ﬁ Chemické latky pridané neumyselne (latky z potravinarskej vyroby)
g ldtky vytvorené v pozivatine polas procesu a manipulacie
w
z Fyzikdlne moznost kontaminacie cudzimi predmetmi (manipulujuce osoby,
pracovné pombcky, zariadenia)
- dosledné dodrziavanie postupov spravnej hygienickej praxe
o zbytolné nepredlzovanie gasu pocas balenia do obalov a po hom nad potrebny
ramec
< « dodrziavanie zésad osobnej hygieny zamestnancov
o] « pouzivanie pitnej vody, ktora spifia poziadavky platnej legislativy
= « spravne manipulovanie s pripadnymi nepodarkami
u > JarR) g
'ﬂ_‘ « ddsledné dodrziavanie hygienicko - sanita¢nych postupov
< « vykonavanie pravideinych kontrol G&innosti sanitacie v zmysle uréeneho planu
a « pravidelné preskolovanie zamestnancov v zmysle planu vzdelavania
o p s pres p
“w « pravidelna Gdrzba v zmysle SHP
4
o
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SKLADOVANIE
Biologické moznost pomnoZenia patogénnych mikroorganizmov
mo¥nost preZivania neziaducich mikroorganizmov
mo>nost sekundarnej kontaminacie - mikroorganizmy nachadzajuce
2 sa vo vzduchu, na pozivatine, na povrchoch  predmetov
o prichddzajicich ~ do  styku s poZivatinami, ~ mikroorganizmy
E pochadzajiice od 0s6b pracujucich s pozivatinami
Q
& Chemické latky pridané neimyselne (latky z potravinarskej vyroby — sanitacne
m prostriedky)
& latky vytvorené v pozivatine pocas procesu skladovania a manipulacie
= Fyzikaine mosnost kontaminacie cudzimi predmetmi (manipulujice osoby,
zariadenia, skodce)
e désledné dodrziavanie postupov spravnej hygienickej praxe tykajucich sa
skladovania
e inStalacia a uginné fungovanie vykonného Klimatizaéného systému s registraciou
< « kalibrovanie zariadeni v zmysle metrologického planu
z o pritomnost kontrolného meracieho zariadenia v skladovom priestore pre informaciu
g“ manipulujlcich pracovnikov o aktudlnom stave mikroklimatickych podmienok
= « dodrziavanie zasad osobnej hygieny zamestnancov
E « pouzivanie pitnej vody, ktora spifa poziadavky platnej legislativy
o « dosledné dodrziavanie hygienicko - sanitacnych postupov
% » vykonavanie pravidelnych kontrol Géinnosti sanitacie v zmysle uréeného planu
= » pravidelné preSkolovanie zamestnancov v zmysle planu vzdelavania
8 o pravidelna udrzba v zmysle SHP
E « dodr¥iavanie programu kontroly skodcov
®)
b4
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EXPEDICIA
Biologické « moznost pomnoZenia patogénnych mikroorganizmov
« moznost preZivania neziaducich mikroorganizmov
« mosnost sekundarnej kontaminacie - mikroorganizmy nachadzajlce
g sa vo vzduchu, na pozivatine, na povrchoch  predmetov
- prichadzajucich do  styku s pozivatinami, mikroorganizmy
‘2 pochadzajuce od 0sdb pracujucich s pozivatinami
w
>
§_ Chemické o latky pridané neimyselne (latky z potravinarskej vyroby - sanitacné
m prostriedky)
0 o latky vytvorené v pozivatine polas procesu skladovania a manipulacie
w
Z

Fyzikalne e mosnost kontaminacie cudzimi predmetmi (manipulujuce osoby,

zariadenia)

- dosledné dodrziavanie postupov spravnej hygienickej praxe tykajlcich sa
expedovania vyrobkov - neprediZovanie Casu manipuldcie s vyrobkami nad
potrebny ramec

o udrziavat dopravné prostriedky v Cistote a dobrom stave udrzby

= « dodrziavanie zésad osobnej hygieny zamestnancov
E « pouzivanie pitnej vody, ktord spifia poZiadavky platnej legislativy
E « dosledné dodrziavanie hygienicko - sanitacnych postupov
< « vykonavanie pravidelnych kontrol a&innosti sanitacie v zmysle uréeného planu
% « pravidelné preskolovanie zamestnancov v zmysle planu vzdelavania
“w o pravidelnd Udrzba v zmysle SHP
5 « dodrziavanie programu kontroly Skodcov
@)
o
™
4
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OBALY — PREPRAVNE, NOJAX, COLAGENOVE, BRAVCOVE, BARANIE CREVA, NEPRIEPUSTNE, RIASENE,
CREVA, €REVA, SAGAT, AL SPONY, TB OCKA, MISKY, POTRAVINARSKE FOLIE, PREPRAVKY
(PRIJEM, SANITACIA, SKLADOVANIE)

’7 Biologické moznost pomnozenia pritomnych patogénnych mikroorganizmov
moZnost preZivania neziaducich mikroorganizmov
o moznost sekundarnej kontaminacie - mikroorganizmy nachadzajlce
E sa vo vzduchu, na povrchoch predmetov prichadzajucich do styku
0 s pozivatinami, mikroorganizmy pochadzajlice od osdb pracujucich
. s pozivatinami
Q
m . I . ’ Ve . . . v r -
ﬁ Chemicke rezidua distiacich a dezinfekénych prostriedkov
w
ﬁ-] Fyzikélne pogkodenie prepravnych obalov
z moznost kontaminacie cudzimi predmetmi (manipulujuce osoby,
zariadenia)
- dosledné dodrziavanie postupov sSpravnej hygienickej praxe tykajlcich sa prijmu
a uskladnenia prepravnych obalov
« dodrziavanie zasad osobnej hygieny zamestnancov
« pouzivanie pitnej vody, ktora spifia poziadavky platnej legislativy
g A ; . - L o .
=i « dosledné dodrziavanie hygienicko - sanitatnych postupov - oplach pitnou vodou
= « dodr¥iavanie oddeleného uskladnenia Cistiacich a dezinfek&nych prostriedkov
l‘E « vykonavanie pravidelnych kontrol U&innosti sanitacie v zmysle uréeneho planu
<« o pravidelné preskolovanie zamestnancov v zmysle planu vzdelavania
% « pravidelna udrzba v zmysie SHP
“w « dodrziavanie programu kontroly skodcov
z
@]
[~4
™
Z
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Identifikacia kontrolnvch a kritickvch kontrolnych bodov:
Technologicky RozHodoy A ISHOT Urcenie
glexy Nebezpelenstvo | Otdzka | Otézka ¢. | Otdzka C. Otézka C.
krok = CP/CCP
Ga ll 2 3 4
Prijem B Ano Nie Nie -
suroviny CH Ano Nie Nie - cP
F Ano Nie Nie -
Uprava
suroviny( sepa
racia,
kdtrovanie, B Ano Nie Nie E
homogenizécia CH Ano Nie Nie - (o]
, miesanie, F Ano Nie Nie -
rezanie,
nasolenie,
odlezanie )
Plnenie B Ano Nie Ano -
CH Ano Nie Nie - cpP
F Ano Nie Nie =
Tepeiné
opracovanie —
vEere B Ano Nie Nie Nie
v jadr e min. CH Ano Nie Nie - ccp
T 7,0 ¢ 10 F Ano Nie Nie -
minut
( udenie)
B Ano Nie Ano -
Balenie CH Ano Nie Nie - cP
F Ano Nie Nie -
Skladovanie B Ano Nie Ano Nie
CH Ano Nie Nie - ccp
F Ano Nie Nie =
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Expedicia B Ano Nie Nie -
CH Ano Nie Nie = cP
F Ano Nie Nie -
Obaly - ,
ﬁez7 B Ano Nie Nie -
pryem, CH Ano Nie Nie - cP
sanitacia, F Ano Nie Nie
skladovanie
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CCP - Tepelné opracovanie

Kriticky limit

dodrziavat teplotné limity v zmysle platnej legislativy:

tepelné opracovanie vyrobku tak aby teplota v jadre vyrobku p&sobila
minimalne 70 °C po dobu minimalne 10 minut

Spbsob monitorovania

meranie pomocou registratnych teplomerov - frekvencia
monitorovania kontinuaina

sledovanie a kontrola : vizudlne zdznam o teplote z registracného
zariadenia

sledovanie dovarenosti vo viastnom podnikovom laboratoriu -
frekvencia: vy$etrenie kazdého druhu masového vyrobku po skonceni
jeho vyroby

Osobnd zodpovednost

Urceny pracovnik je zodpovedny za dodrzanie teplotného rezimu
polas varenia a Udenie vyrobkov - vykonava kontrolu teplotu
Nadriadeny pracovnik (veduci prevadzky/zmeny) vykonava kontrolu
zadznamov

laborant

Népravné opatrenia

pri zisteni nedostatoéného tepelného opracovania na registracnom
teplomery, zvysit teplotu alebo predizit &as tepeiného opracovania
masového vyrobku

pri poruche Udiarenského zariadenia okamzite presunit masoveé
vyrobky do inej tdiarni a pokragovat vo vareni

vyradit podozrivé a znehodnotené masové vyrobky

Osobnd zodpovednost

Nadriadeny pracovnik musi zaznamenat prijaté napravné opatrenia
Ak sa napravné opatrenie pre ten isty postup musi vykonavat
opakovane, tim HACCP je povinny zistit pricinu a nasledne odstranit
Preverovanie zaznamov o napravnych opatreniach vykonava veduci
prevadzky

Overovanie /verifikacia

Zaznamy teplotnych podmienok varenia a GUdenia pravidelne
kontroluje nadriadeny pracovnik (podpis pracovnika a podpis
nadriadeného v zézname)

Zmena ..
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CCP - Skladovanie
Kriticky limit dodrziavat teplotné limity v zmysle platnej legislativy:

makky méasovy vyrobok - zvysena teplota nad 4°C

Spbsob monitorovania

Zaznam o teplote

Osobné zodpovednost

Uréeny pracovnik je zodpovedny za dodrzanie teplotnych podmienok
pocas skladovania - vykonava kontrolu teplotu

Nadriadeny pracovnik (veduci prevadzky/zmeny) vykonava kontrolu
zdznamov

Napravné opatrenia

pri zisteni odchylky od predpisanej teploty, zistit pri¢inu a o najskor
ju odstranit

ak ide o kratkodobé zvysenie teploty spdsobené naskladnovanim
/vyskladfiovanim ¢o najskér uzavriet chladiaren

pri poruche chladiaceho zariadenia okamZite presunit masové
vyrobky do inej chladiarne

ak sa zvydenie teploty v dosledku zanedbania zisti neskoro a dojde
k rapidnemu zvy$eniu teploty skladovanych vyrobkov, je potrebné ich
pozastavit a dat na postidenie zdravotnej neskodnosti do
akreditovaného laboratoria v pripade, Ze vyrobky su posudené ako
zdravotne &kodlivé, zabezpetit odvoz vyrobkov do asanacného
zariadenia, ak su posudené ako zdravotne neskodné, je mozné ich
uvadzat do obehu

vyradit podozrivé a znehodnotené masoveé vyrobky

po odstraneny poruchy chladiaceho zariadenia je potrebné zapnut
prislugnu chladiaren, odsku&at jej funkénost a po dosiahnuti
predpisanych parametrov a ich overeni, opatovne naskladnit mésove
vyrobky, v kazdom pripade sledovat dizku naskiadfiovania novych
vyrobkov y funkénost chladiaceho zariadenia

Osobné zodpovednost

Nadriadeny pracovnik musi zaznamenat prijaté napravné opatrenia
Ak sa napravné opatrenie pre ten isty postup musi vykonavat
opakovane, tim HACCP je povinny zistit pri¢inu a nasledne odstranit
Preverovanie zaznamov o napravnych opatreniach vykonava veduci
prevadzky

Overovanie /verifikacia

Zaznamy teplotnych podmienok pravidelne kontroluje nadriadeny
pracovnik (podpis pracovnika a podpis nadriadeného v zdzname)
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