Psychiatricka nemocnica

PSYCHIATRICKA NEMOCNICA HRONOVCE
Hronovce ul. Dr. J. Zelenyaka 65, 935 61 Hronovce

web: http://www.pnh.sk

VO/08-10-04/2022/IM
Zapisnica ¢. 4

ZAPISNICA Z VYHODNOTENIA PONUK Z HCADISKA SPLNENIA
POZIADAVIEK VEREJNEHO OBSTARAVATELA NA PREDMET ZAKAZKY

podla ustanovenia § 53 ods. 1 a ods. 9 zakona €. 343/2015 Z. z . o verejnom obstaravani
a 0 zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni neskorSich predpisov

(dalej len ,zakon o verejnom obstaravani*)

na predmet zakazky

Maso a masové vyrobky

Nazov verejného obstaravatela: Psychiatricka nemocnica Hronovce

Sidlo verejného obstaravatela: ul. Dr. J. Zelenyaka 65, 935 61 Hronovce

Druh zakazky: Tovary

Predmet / nazov zakazky: Maso a masove vyrobky

Druh postupu: Nadlimitna zakazka bez vyuzitia elektronického trhoviska v sulade
s ustanovenim § 66 ods. 7 pism. b) a nasl. zakona o verejnom obstaravani

Oznaéenie vo Vestniku verejného obstaravania vedeného Uradom pre verejné

obstaravanie: zakazka bola uverejnena verejne pristupnym spésobom v Uradnom vestniku

Eurdpskej unie 2022/S 118-334233 zo dna 21.06.2022 a vo Vestniku verejného obstaravania

Cislo 142/2022, zo dna 22.06.2022, pod znackou 30070-MST v platnych zneniach

Operaény program: -

Komisia na vyhodnotenie ponuk zriadena verejnym obstaravatefom podfla ustanovenia § 40
ods. 15 a § 51 ods. 1 zadkona o verejnom obstaravani proces vyhodnotenia realizovala

v zlozeni:

a. Predseda komisie s pravom vyhodnocovat’ ponuky:
Bc. Zuzana LEHOTSKA
veduca stravovacej prevadzky

Psychiatricka nemocnica Hronovce


http://www.pnh.sk/

b. Clenovia komisie s pravom vyhodnocovat ponuky:
Ing. Martin PIESECKY, MBA
namestnik pre HTC

Psychiatricka nemocnica Hronovce

Bc. Klaudia TARTOTTOVA
zastupkynfa veducej stravovacej prevadzky

Psychiatricka nemocnica Hronovce

Ing. Martina MOLNAROVA
veduca utvaru starostlivosti o THP manazment, mzdova ucétovnicka

Psychiatrickd nemocnica Hronovce

Ing. Monika FOTHYOVA
veduca uctarne

Psychiatrickd nemocnica Hronovce

c. Clenovia komisie bez prava vyhodnocovat ponuky:
Mgr. Jan MALIK
osoba zodpovedna za proces VO
RV ACQUISTION s. r. 0.

(dalej len ,Komisia“).

Verejné otvaranie ponuk sa uskutocnilo dia 18.07.2022 o 13:00 hod. na adrese: Psychiatricka

nemocnica Hronovce, ul. Dr. J. Zelenyaka 65, 935 61 Hronovce, Slovenska republika.

Verejné otvaranie ponuk nadlimitnej zakazky na predmet: Maso a masové vyrobky - nadlimitna
zakazka bez vyuzitia elektronického trhoviska na dodanie tovarov postupom podla § 66 ods.
7 pism. b) anasl. Zakona o verejnom obstaravani. Zakazka bola uverejnena verejne
pristupnym spdsobom v Uradnom vestniku Eurdpskej Gnie 2022/S 118-334233 zo diia
21.06.2022 a vo Vestniku verejného obstaravania Cislo 142/2022, zo dnha 22.06.2022, pod
znackou 30070-MST v platnych zneniach.

POZIADAVKA VEREJNEHO OBSTARAVATEL'A NA PREDMET ZAKAZKY:




Verejny obstaravatel v Kapitole B.1 Opis predmetu zakazky o. i. pozadoval nasledovné
minimalne poziadavky (Specifikacie / parametre) verejného obstaravatela na predmet

zakazky:

Predmetom zakazky je dodavka potravin - Maso a masové vyrobky, ako: bravéové plece,
brav€ové stehno, bravCové karé, bravCova krkoviCka, brav€ovy boCik, brav€ové kosti,
brav€ova pecen, hovadzie zadné, hovadzie predné, bravCové koleno, brav€ova mast,
brav€ova klobasa, parky, Spekaciky, saldmy rézne druhy, Sunka rézne druhy, debrecinska
pecienka, tlacenka, udena krkovicka, udena slanina, pe€enovy syr, oravska slanina, oskvarky,
jaternice, udené koleno, Sunkova pena a dalSie.

Podrobna $pecifikdcia je uvedend v prilohe k éasti B.1 OPIS PREDMETU ZAKAZKY
tychto sutaznych podkladov.

TECHNICKE POZIADAVKY VEREJNEHO OBSTARAVATELA

1. Predmet zakazky musi spifat vSetky zakonom stanovené normy pre dany predmet
zakazky, musi byt prvej akostnej triedy a musi spifiat vSetky poziadavky na zdravotne
nezavadny tovar.

2. Minimalne poZiadavky predmetu zakazky:

a) Dodavané vseobecné potraviny nesmu javit znaky vihkosti &i porusenia obalu.

b) Verejny obstaravatel pri realizacii jednotlivych dodavok uchadzacom bude vykonavat
kontrolu preberaného tovaru z dévodu overenia & dodany tovar ma pozadovanu
kvalitu a spifia parameter erstvosti (overenim aky éas zostava do datumu spotreby,
resp. minimalnej trvanlivosti). Tovar bude preberat na zdklade senzorickej analyzy
(na zaklade zmyslového posudenia farby, véne tovaru). Ak uchadzac porusi zasadu
Cerstvosti a kvality dodavaného tovaru, verejny obstaravatel tento nepreberie a bude

to povazovat za hrubé porusenie dohody.

SUVISIACE SLUZBY

2.1 Zabezpeclenie dopravy, ¢im sa rozumie doprava tovaru do miesta plnenia uréeného
verejnym obstaravatelom najneskér do 24 hodin od dorucenia objednavky.

2.2 Zabezpecenie vykladky, ¢im sa rozumie vyloZenie dodaného tovaru na uréené miesto v

objekte pracoviska verejného obstaravatefla.

MNOZSTVO A ROZSAH PREDMETU ZAKAZKY
3.1 Predpokladané mnozstvo a rozsah predmetu zakazky je uvedené v prilohe tejto Casti

sutaznych podkladov.



3.2

3.3

Konkrétne polozky predmetu zakazky budu vzdy Specifikované v samostatnej pisomnej
objednavke na dodanie niektorej z poloziek predmetu zakazky uvedenej v Prilohe €. 1 —
,0cenend 3pecifikacia predmetu zakazky ramcovej dohody“ k navrhu obchodnych
podmienok. V samostatnej objednavke vystavenej kupujucim v sulade s ramcovou
dohodu sa uréi druh predmetu zakazky, mnozstvo, miesto plnenia a cena, ktora bude
stanovena v sulade s Prilohou €.1 k navrhu obchodnych podmienok uchadzaca.

Specifikacia predmetu zakazky je uvedena v Prilohe & 1 k tejto &asti sutaznych
podkladov. Celkovu cenu bude predstavovat celkova cena za vSetky polozky predmetu
zakazky uvedena v Prilohe €. 1 k navrhu obchodnych podmienok uchadzaca. Verejny
obstaravatel obstardva maso a masové vyrobky za podmienok uréenych v tychto

sutaznych podkladoch a v sulade s legislativnou EU.

SPOSOB PLNENIA PREDMETU ZAKAZKY

4.1

4.2

4.3

Uchadza¢ na zaklade poziadavky verejného obstaravatelfa ponukne konkrétny vyrobok
minimalne s vlastnostami poZadovanymi verejnym obstaravatefov s uvedenim
obchodného nazvu konkrétneho tovaru. Uchadza¢ ponukne tovary, ktoré su v sulade so
slovenskou technickou normou, ktorou sa prevzala eurépska norma, s europskym
technickym osved&enim, so spolo€nou technickou Specifikaciou, s medzinarodnou
normou alebo s technickym referenénym systémom zavedenym eurdpskou
normalizacnou organizaciou, ak tato norma obsahuje aj vykonnostné a funkéné
poziadavky urCené verejnym obstaravatelom; uchadza€ vo svojej ponuke preukaze
vratane ddkazov, Ze ponukané tovary spifajuce prislusni normu zérover spifiaju
vykonnostné a funkéné poziadavky uréené verejnym obstaravatelom.

Ak sa v technickej Specifikacii jednotlivych poloziek predmetu zakazky uvedenych v
prilohach k tejto Casti sutaznych podkladov alebo na inom mieste v sutaznych podkladov
uvadza odkaz na konkrétneho vyrobcu, vyrobny postup, znacku, patent alebo typ,
uchadzaom sa umoziuje pouzit vyrobky, materidly alebo zariadenia, ktoré su
»ekvivalentné“ s uvedenym nazvom alebo vyrobcom.

V pripade ak uchadza¢ nedokaze v ¢ase objednavky dodat’ verejnému obstaravatelovi
pozadované balenie niektorej z poloziek predmetu zakazky uvedenych v Prilohe €. 1 k
tejto Casti sutaznych podkladov, méze pozadované balenie nahradit moznym
pripustnym balenim maximalne £ 20% z pévodného balenia, prifom cena za mozné
pripustné balenie bude vypocitana z ceny za mernu jednotku prisluSnej polozky
predmetu zakazky uvedenej v Prilohe €. 1 Casti B.2 Obchodné podmienky dodania

predmetu zakazky.



PSYCHIATRICKA NEMOCNICA HRONOVCE
Psychiatricka nemocnica

Hronovce ul. Dr. J. Zelenyaka 65, 935 61 Hronovce

web: http://www.pnh.sk

PRILOHA K CASTI B.1 OPIS PREDMETU ZAKAZKY

MASO A MASOVE VYROBKY
P.¢ Nazov tovaru MJ ::giﬁ_t? Sty | Sad 2ba DPH

mesiacov

1 BravCové plece bez kosti - Cerstvé brav€ové maso chladené bez kosti, kuchynsky upravené kg 9200,00 10

2 BravCové stehno bez kosti - Cerstvé brav€ové maso chladené bez kosti, kuchynsky upravené kg 2600,00 10

3 BravCové karé s kostou - Cerstvé brav€ové maso chladené s kostou, kuchynsky upravené kg 400,00 10

4 Brav€ové karé bez kosti - Eerstvé brav€ové maso chladené bez kosti, kuchynsky upravené kg 2600,00 10

5 Brav€ova krkovitka s kostou - €erstvé brav€ové maso chladené s kostou, kuchynsky upravené kg 150,00 10

6 Brav€ova krkovitka bez kosti - Eerstvé bravéové maso chladené bez kosti, kuchynsky upravené kg 1500,00 10

7 Brav€ovy bocik - Eerstvé bravEové maso chladené, kuchynsky upravené bez kosti a bez koze kg 500,00 10

8 BravCové kosti - Cerstvé brav€ové kosti chladené kg 500,00 10

9 BravCova peden - Cerstva bravova peceri chladena kg 400,00 20

10 Hovéd,zie zvadn’é bez kf)sti - égrstvé hovadzie maso, chladené, kuchynsky upravené bez kosti, bez kg 150,00 10

mastnych €asti, bledo&ervenej farby
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11

Hovadzie predné bez kosti - Cerstvé hovadzie maso, chladené, kuchynsky upravené bez kosti,
bledocervenej farby

kg

100,00

10

12

Bravéoveé koleno vrchné surové

kg

100,00

10

13

Brav€ova mast

kg

400,00

20

14

Brav€ova domaca klobasa - Zakladna surovina: bravéové maso a hovadzie maso. Mnozstvo
masa vo vyrobku najmenej 60 % v hmotnosti, mnozZstvo tuku vo vyrobku najviac 40 % v
hmotnosti - Kalibrované

kg

1500,00

20

15

Obycajné parky - Zakladna surovina: brav€ové maso a hovadzie maso. Chut primerane slana, po
ohriati vyrobok Stavnaty. Pevna sudrzna konzistencia. Vakuovo balené - Kalibrované

kg

500,00

20

16

Bratislavské parky - Zakladna surovina: bravéové maso a hovadzie méaso. Mnozstvo masa vo
vyrobku najmenej 50 % v hmotnosti, mnozstvo tuku vo vyrobku najviac 35% v hmotnosti. Chut
primerane slana po ohriati vyrobok Stavnaty. Povrchova farba svetlohneda. Vakuovo balené -
Kalibrované

kg

2000,00

20

17

Spekadiky - Zakladna surovina: bravéové méso a hovadzie méaso. MnozZstvo mésa vo vyrobku
najmenej 40 %v hmotnosti, mnoZstvo tuku vo vyrobku najviac 45 % v hmotnosti. Chut primerane
sland po ohriati vyrobok Stavnaty. Povrchova farba zlatohneda s tmavsim alebo svetlejSim
odtiefiom. Vakuovo balené — Kalibrované

kg

600,00

20

18

Sunkova saldma - Zakladna surovina: bravéove méso a hovédzie maso. MnoZstvo mésa vo
vyrobku najmenej 55 % v hmotnosti, mnoZstvo tuku vo vyrobku najviac 20 % v hmotnosti. Pevna
sudrzna konzistencia. Chut primerane slana a korenena. Farba na reze masovo-ruzova

kg

400,00

20

19

Liptovska salama - Diétna saldma zakladna surovina: brav€ové maso a hovadzie maso. Mnozstvo
masa vo vyrobku najmenej 50 %v hmotnosti, mnozstvo tuku vo vyrobku najviac 35 % v
hmotnosti. Pevna, stdrzna konzistencia. Chut primerane slana korenena. Farba na reze
Masovo-ruzova

kg

2000,00

20

20

Strojova Sunka - Dusena Sunka. Pevna sudrzna konzistencia. Primerane slana

kg

100,00

20




Cingovska salama - Zakladna surovina: bravéové méso a hovadzie maso. Konzistencia pevna

21 pruzna. Chut primerane slana a korenena. Farba na reze ruzovoCervena s tukovymi zrnami bielej kg 100,00 20
farby
Strazovska salama - Zakladna surovina: brav€ové maso a hovadzie maso. Konzistencia pevna,
22 sudrzna. Chut primerane slana a korenena. Farba na reze ruzovolervena s tukovymi zrnami kg 100,00 20
bielej farby
Inovecka salama - Zakladna surovina: brav€ové maso a hovadzie maso. Konzistencia pevna,
23 . . . . kg 60,00 20
pruzna. Farba rezu leskla svetlo ruzovocervenej farby
Turisticka salama - Zakladna surovina: brav€ové maso a hovadzie maso. Konzistencia pevna,
24 . L e o ] o kg 50,00 20
pruzna, sudrzna. Chut primerane slana po koreninach
Vysoc€ina salama - Zakladna surovina: brav€ové maso a hovadzie maso. Konzistencia pevna,
25 . . . " . kg 100,00 20
pruzna. Chut primerane slana po koreninach. Farba na reze tmavo ruzova
26 ﬁ;lzma Nitran - Zakladna surovina: brav€ové maso a hovadzie maso. Konzistencia pruzna az kg 100,00 20
Malokarpatska salama - Zakladna surovina: brav€ové maso a hovadzie maso. Konzistencia
27 . s . N . kg 70,00 20
pruzna az tuha. Farba na reze ¢ervenohneda
28 Debrecinska pecienka - Konzistencia pevna kg 50,00 20
29 Vyberova Sunka — 100g balenie, vdkuovo balené ks 3000,00 20
30 Sunkova saldma — 100g balenie, vakuovo balené ks 9000,00 20
31 Debrecinska pecienka — 100g balenie, vakuovo balené ks 400,00 20
32 Cingovska salama — 100g balenie, vakuovo balené ks 3500,00 20
33 Nitran — 100g balenie, vakuovo balené ks 3500,00 20
34 Tlagenka — hydinova, pevna sudrZzna konzistencia. Primerane slana kg 300,00 20




Tlacenka - brav€ova domaca tlacenka, pevna sudrzna konzistencia. Chut primerane slana,

35 korenena. Neudena kg 400,00 20
36 Udena krkovi¢ka - krkovitka bez kosti vakuovo balena kg 550,00 20
37 Udena slanina - upravena bez koze kg 250,00 20
Y s , : . PR .
38 (I;)ecenovy syr -peCefovy syr obaleny slaninou zlozenie: bravcova pecen 40 %, brav€ové maso 28 kg 300,00 20
39 Oravska slanina - vakuovo balena kg 400,00 20
40 Oskvarky domace - drobné kg 300,00 20
41 Jaternice domace - Kalibrované kg 400,00 20
42 Udené koleno bez kosti - vakuovo balené kg 150,00 20
43 Sunkova pena 100g ks 3800,00 20

Tieto polozky po oceneni budu navrhom na plnenie kritérii na hodnotenie ponuk




PSYCHIATRICKA NEMOCNICA HRONOVCE

Psychiatricka nemocnica
Hronovce

web: http://www.pnh.sk

ul. Dr. J. Zelenyaka 65, 935 61 Hronovce

ZAZNAM O PREDLOZENYCH DOKLADOCH PREUKAZUJUCICH SPLNENIE POZIADAVIEK VEREJNEHO OBSTARAVATELA NA

PREDMET ZAKAZKY:

Uchadzac €. 2: POZANA MEAT s.r. O.

Pribinova 176
960 01 Zvolen

Vyhodnotenie ponuky uchadzacda €. 1 z hfadiska splnenia poziadaviek verejného obstaravatela na predmet zakazky:

P Predpokladané | Jednotkova | Sadzba DPH v Jednotkova Celkova Celkova
é' Nazov tovaru MJ | mnozstvoza |cenav EUR| DPHv EUR cenav EUR| cenav EUR | cenav EUR
. 12 mesiacov bez DPH % s DPH bez DPH s DPH

1 Bravcoveé plece bez’kostl - Cerstvé brav€ové maso chladené bez kosti, kg 9200,00 310€ 10 031€ 341€ 2852000€ | 31372,00€
kuchynsky upravené

5 Bravcéové stehno be; kosti - Cerstvé bravéové maso chladené bez kosti, kg 2600,00 325€ 10 0.33€ 358 € 845000 € 929500 €
kuchynsky upravené

3 Bravcéové karé s kos’tou - Cerstvé bravéové maso chladené s kostou, kg 400,00 3.00€ 10 030 € 330€ 120000 € 132000 €
kuchynsky upravené

4 BravCové karé bez kosti - Cerstvé brav€ové maso chladené bez kosti, kg 2600,00 3.09€ 10 040 € 439€ 10 374,00 € 11 411,40 €

kuchynsky upravené



http://www.pnh.sk/

BravCova krkovicka s kostou - Cerstvé bravCové maso chladené s

5 , - kg 150,00 3,00 € 10 0,30 € 3,30 € 450,00 € 495,00 €
kost'ou, kuchynsky upravené

6 Brav’cova krkovi¢ka bez kgstl - Cerstvé bravEové maso chladené bez kg 1500,00 3.99€ 10 040 € 439€ 5 985,00 € 6 583,50 €
kosti, kuchynsky upravené

7 Brav(:ov;:/ bécik - é(verstvé brav€ové maso chladené, kuchynsky upravené kg 500,00 349€ 10 0.35€ 384€ 174500 € 191950 €
bez kosti a bez kozZe

8 | Bravcové kosti - ¢erstvé bravéové kosti chladené kg 500,00 0,85 € 10 0,09 € 0,94 € 425,00 € 467,50 €

9 | Brav€ova pecen - Cerstva brav€ova peceri chladena kg 400,00 1,15 € 20 0,23 € 1,38 € 460,00 € 552,00 €

10 Hovad2|§ zadné bgz kosti - cer’stvevhov’adme maso, chlladene, kuchynsky kg 150,00 7.90€ 10 0,80 € 879€ 1198,50 € 131835 €
upravené bez kosti, bez mastnych Casti, bledoCervenej farby

11 Hovadzie predné bgz kosti - cgrstve rlovadzu-? maso, chladené, kg 100,00 715€ 10 072€ 787 € 715,00 € 786,50 €
kuchynsky upravené bez kosti, bledocervenej farby

12 | Bravéové koleno vrchné surové kg 100,00 2,20 € 10 0,22 € 242 € 220,00 € 242,00 €

13| Brav€ova mast’ kg 400,00 1,99 € 20 0,40 € 2,39 € 796,00 € 955,20 €
Brav€ova domaca klobasa - Zakladna surovina: brav€ové méaso a

14 | hovadzie maso. Mnozstvo masa vo vyrobku najmenej 60 % v hmotnosti, | kg 1500,00 3,49 € 20 0,70 € 419€ 5235,00 € 6 282,00 €
mnozstvo tuku vo vyrobku najviac 40 % v hmotnosti - Kalibrované
Obycajné parky - Zakladna surovina: brav€ové maso a hovadzie maso.

15| Chut primerane slana, po ohriati vyrobok Stavnaty. Pevna sudrzna kg 500,00 2,49 € 20 0,50 € 2,99 € 1 245,00 € 1494,00 €
konzistencia. Vakuovo balené - Kalibrované
Bratislavské parky - Zakladna surovina: brav€ové maso a hovadzie
maso. Mnozstvo masa vo vyrobku najmenej 50 % v hmotnosti, mnozstvo

16 | tuku vo vyrobku najviac 35% v hmotnosti. Chut primerane slana po kg 2000,00 2,79 € 20 0,56 € 3,35 € 5580,00 € 6 696,00 €
ohriati vyrobok Stavnaty. Povrchova farba svetlohneda. Vakuovo balené
- Kalibrované
Spekadiky - Zakladna surovina: bravéové maso a hovadzie maso.

17| Mnozstvo masa vo vyrobku najmenej 40 %v hmotnosti, mnozstvo tuku kg 600,00 2,65€ 20 0,53 € 3,18 € 1590,00 € 1908,00 €

vo vyrobku najviac 45 % v hmotnosti. Chut primerane slana po ohriati

10




vyrobok Stavnaty. Povrchova farba zlatohneda s tmavsim alebo
svetlejSim odtieriom. Vakuovo balené — Kalibrované

18

Sunkové saldma - Zéakladna surovina: bravéove maso a hovadzie méso.
MnozZstvo mésa vo vyrobku najmenej 55 % v hmotnosti, mnoZstvo tuku
vo vyrobku najviac 20 % v hmotnosti. Pevna sudrzna konzistencia. Chut
primerane slana a korenena. Farba na reze masovo-ruzova

kg

400,00

3,49 €

20

0,70 €

419€

1396,00 €

1675,20 €

19

Liptovska salama - Diétna salama zakladna surovina: brav€ové maso a
hovadzie maso. Mnozstvo mésa vo vyrobku najmenej 50 %v hmotnosti,
mnozstvo tuku vo vyrobku najviac 35 % v hmotnosti. Pevna, sudrzna
konzistencia. Chut primerane slana korenena. Farba na reze masovo-
ruzova

kg

2000,00

2,95 €

20

0,59 €

3,54 €

5900,00 €

7 080,00 €

20

Strojova Sunka - Dusena Sunka. Pevna sudrzna konzistencia. Primerane
slana

kg

100,00

3,60 €

20

0,72 €

4,32 €

360,00 €

432,00 €

21

Cingovska saldama - Zakladna surovina: bravéové maso a hovadzie
maso. Konzistencia pevna pruzna. Chut primerane slana a korenena.
Farba na reze ruzovocervena s tukovymi zrnami bielej farby

kg

100,00

4,50 €

20

0,90 €

540€

450,00 €

540,00 €

22

Strazovska salama - Zakladna surovina: brav€ové maso a hovadzie
maso. Konzistencia pevna, sudrzna. Chut primerane slana a korenena.
Farba na reze ruzovocervena s tukovymi zrnami bielej farby

kg

100,00

4,50 €

20

0,90 €

540¢€

450,00 €

540,00 €

23

Inovecka salama - Zakladna surovina: brav€ové maso a hovadzie maso.
Konzistencia pevna, pruzna. Farba rezu leskla svetlo ruzovoCervenej
farby

kg

60,00

4,50 €

20

0,90 €

540€

270,00 €

324,00 €

24

Turisticka salama - Zakladna surovina: bravéové méaso a hovadzie maso.

Konzistencia pevna, pruzna, sudrzna. Chut primerane slana po
koreninach

kg

50,00

4,50 €

20

0,90 €

540¢€

225,00 €

270,00 €

25

Vysocina salama - Zakladna surovina: brav€ové maso a hovadzie maso.
Konzistencia pevna, pruzna. Chut primerane slana po koreninach. Farba
na reze tmavo ruzova

kg

100,00

4,50 €

20

0,90 €

5,40 €

450,00 €

540,00 €

26

Salama Nitran - Zakladna surovina: bravéové maso a hovadzie maso.
Konzistencia pruzna az tuha

kg

100,00

7,25 €

20

1,45 €

8,70 €

725,00 €

870,00 €
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Malokarpatska salama - Zakladna surovina: brav€ové maso a hovadzie

21 maso. Konzistencia pruzna az tuha. Farba na reze €ervenohneda kg 70,00 7.25¢ 20 145¢€ 8,70¢ 507,50 € 609,00 €

28 | Debrecinska pecienka - Konzistencia pevna kg 50,00 4,50 € 20 0,90 € 540 € 225,00 € 270,00 €

29| Vyberova Sunka — 100g balenie, vakuovo balené ks 3000,00 0,45 € 20 0,09 € 0,54 € 1 350,00 € 1620,00 €
30 | Sunkova salama — 100g balenie, vakuovo balené ks 9000,00 0,45 € 20 0,09 € 0,54 € 4 050,00 € 4 860,00 €
31| Debrecinska pecienka — 100g balenie, vakuovo balené ks 400,00 0,59 € 20 0,12 € 0,71 € 236,00 € 283,20 €

32| Cingovskéa salama — 100g balenie, vakuovo balené ks 3500,00 0,59 € 20 0,12 € 0,71 € 2 065,00 € 2478,00 €
33| Nitran — 100g balenie, vakuovo balené ks 3500,00 0,69 € 20 0,14 € 0,83 € 2415,00 € 2898,00 €
34 ] Tlagenka — hydinova, pevna sudrzna konzistencia. Primerane slana kg 300,00 3,59 € 20 0,72 € 4,31 € 1 077,00 € 1292,40 €
35 E':ng';fn o N heyna stdrzna konzistencia. kg 400,00 349€ 20 |o70e| 419€ | 139600€ | 167520€
36 | Udena krkovicka - krkovicka bez kosti vakuovo balena kg 550,00 4,25 € 20 0,85€ 510€ 2 337,50 € 2 805,00 €
37| Udena slanina - upravena bez koze kg 250,00 290 € 20 0,58 € 3,48 € 725,00 € 870,00 €

38 Zgéz‘r'\g\rlgv?;rvépﬁqééesﬁoo% S°/ilr obaleny slaninou zlozenie: brav€ova pecen kg 300,00 290 € 20 0,60 € 350 € 897,00 € 1076,40 €
39 | Oravska slanina - vakuovo balena kg 400,00 499 € 20 1,00 € 5,99 € 1 996,00 € 2 395,20 €
40 | Oskvarky domace - drobné kg 300,00 3,75 € 20 0,75 € 450 € 1125,00 € 1 350,00 €
41 | Jaternice domace - Kalibrované kg 400,00 2,55 € 20 0,51 € 3,06 € 1 020,00 € 1224,00 €
42| Udené koleno bez kosti - vakuovo balené kg 150,00 2,89 € 20 0,58 € 3,47 € 433,50 € 520,20 €

43| Sunkova pena 100g ks 3800,00 0,45 € 20 0,09 € 0,54 € 1710,00 € 2 052,00 €

SPOLU 107 980,00 € | 123 647,75 €
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SPLNIL.

Uchadzac ¢&. 2 predlozil Cestné prehlasenie, v ktorom Ing. Luka$ Gostik, narodeny 8.7.1987, trvale bytom Okruzna 20, 960 01 Zvolen, ako

konatefl firmy POZANA MEAT, s. r. 0., Pribinova 176, 960 01 Zvolen Cestne prehlasuje nasledovné:

Masové vyrobky sa vyrabaju v prevadzkarni Masovyroba, Pribinova 176, Zvolen; prevadzkaren je schvalena na vykonavanie danej Cinnosti
RVPS Zvolen;

Masové vyrobky sa vyrabaju v sulade s platnou legislativou podla zasad Spravnej hygienickej praxe a principov HACCP, ktorého
zavedenie je garanciou ich zdravotnej bezpecénosti;

Masové vyrobky sa vyrabaju na zaklade materialovych noriem. Materidlova norma je vyrobnym tajomstvom vyrobcu. Pri ich zostavovani
boli reSpektované legislativou stanovené limity / obsahy masa u vybranych druhov méasovych vyrobkov, limity obsahu jedlej soli, PAU /
benzoapyrén /. VSetky suroviny pouZivané pri ich vyrobe pochadzaju od schvalenych, popr. registrovanych vyrobcov, ktori garantuju
zdravotnu bezpecnost dodavanych surovin;

VSetky vyrabané vyrobky su oznacené ovalnou identifikanou znackou s uvedenim identifikacného Cisla vyrobcu;

Kvalitativne ukazovatele su zahrnuté vo Vnutornych predpisoch ako aj popisoch vyrobku dokumentacie HACCP;

Prevadzkaren je pod dozorom inSpektorov RVPS Zvolen, ktori vykonavaju v prevadzkarni periodické hygienické kontroly vo frekvencii
najmenej 1x mesacne. Okrem pravidelnych kontrol vykonava RVPS aj audity hygienickych podmienok prevadzkarne, metodiky ako aj
vedenia potrebnej evidencie;

Vyrobca v zmysle platnej legislativy vykonava vlastné kontroly; plany vlastnych kontrol kontroluje RVPS Zvolen. Podla stanovenych
harmonogramov sa odoberaju vzorky masovych vyrobkov na mikrobiologické rozbory / najma Listeria monocytogenes /; na kvalitu /
mnozstvo masa, obsahu tuku, Cistych svalovych bielkovin .... /. Vykonavaju sa pravidelné kontroly u€innosti dezinfekcie, t. j. mikrobialnej
Cistoty vyrobného prostredia a technologickych zariadeni prostrednictvom sterov z prostredia aich mikrobiologického vySetrenia
v akreditovanom laboratériu. Sucastou kontrol je aj preverovanie kvality pouzivanej pitnej vody, ktora sa pri vyrobe masovych vyrobkov

pouziva.

SPLNIL.
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Uchadzag &. 2 predlozil Cestné prehlasenie, v ktorom podpisana MVDr. Zdenka Soukupova, narodena 24.2.1958, trvale bytom Hviezdoslavova
274/11, 965 01 Ziar nad Hronom vyhlasuje, ze pre firmu POZANA MEAT s. r. 0., Pribinova 176, 960 01 Zvolen:

- Vypracovala dokumentéaciu Spravnej vyrobnej a hygienickej praxe a dokumentaciu HACCP a zabezpecuje jej vedenie;

- Vykonava poradensku ¢innost' v oblasti spracovania masa a vyroby masovych vyrobkov;
- Pre vykonavanie tychto €innosti je odborne spbsobila — vysokoskolské vzdelanie, atestacia 2. stupnia v oblasti hygieny potravin.
SPLNIL.

Uchadzag &. 2 predlozil Cestné prehlasenie, v ktorom Ing. Luka$ Gostik, narodeny 8.7.1987, trvale bytom Okruzna 20, 960 01 Zvolen, ako
konatefl firmy POZANA MEAT, s. r. 0., Pribinova 176, 960 01 Zvolen Cestne prehlasuje nasledovné:

- Dodavané brav€ové a hovadzie maso je maso Cerstvé, ktoré nepodstupilo proces zmrazovania ani rozmrazovania;

- Dodavané masové vyrobky maju percentualne obsahy masa deklarované v technickej dokumentacii na etiketach masovych vyrobkov.
SPLNIL.

Uchadzac €. 2 predlozil Vyhlasenie o suhlase s podmienkami sut'aze v sulade s prilohou €. 3 k sutaznym podkladom, v ktorom deklaruje, Ze:

- suhlasi s podmienkami verejného obstaravania na predmet zakazky ,Maso a masové vyrobky“, ktoré urlil verejny obstaravatel v
sutaznych podkladoch,

- suhlasi s obchodnymi podmienkami stanovenymi verejnym obstaravatefom v kapitole B2. Obchodné podmienky dodania predmetu
zakazky sutaznych podkladov, ktoré su zavézné, a nebude ich jednostranne dopifiat a upravovat,

- vSetky predloZené doklady a udaje uvedené v ponuke su pravdivé a uplné,

- dava pisomny suhlas k tomu, ze doklady a udaje v nich obsiahnuté, ktoré poskytuje v suvislosti s tymto verejnym obstaravanim, moze
verejny obstaravatel spracovavat podfa zakona €. 18/2018 Z. z. o ochrane osobnych udajov a o zmene a doplneni niektorych zakonov,

- suhlasi so spracovanim poskytnutych osobnych udajov v sulade Nariadenim EP a R &. 2016/679 zo dna 27. aprila 2016 o ochrane

fyzickych oséb pri spracuvani osobnych udajov a o volnom pohybe takychto udajov
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- dava pisomny suhlas k tomu, aby kdpia ponuky bola zverejnena v profile verejného obstaravatela v sulade s § 64 ods. 1 pism. b) zakona
0 verejnom obstaravani,

- v suvislosti s uvedenym postupom zadavania zakazky nevyvijal a nebude vyvijat voci ziadnej osobe na strane verejného obstaravatela,
ktora je alebo by mohla byt zainteresovana v zmysle ustanoveni § 23 ods. 3 ZVO akékolvek aktivity, ktoré by mohli viest k zvyhodneniu
vlastného postavenia v sutazi, neposkytol a neposkytne akejkolvek ¢o i len potencialne zainteresovanej osobe priamo alebo nepriamo
akukolvek finanénu alebo vecnu vyhodu ako motivaciu alebo odmenu suivisiacu so zadanim tejto zakazky, bude bezodkladne informovat
verejného obstaravatela o akejkolvek situacii, ktora je povazovana za konflikt zaujmov alebo ktora by mohla viest ku konfliktu zaujmov
kedykolvek v priebehu procesu verejného obstaravania, poskytne verejnému obstaravatelovi v postupe tohto verejného obstaravania
presné, pravdivé a uplné informacie.

Komisia kons$tatuje, Ze v zmysle vySSie uvedeného uchadzad €. 2 deklaruje splnenie poziadaviek verejného obstaravatela na predmet zakazky

stanovenych v sutaznych podkladoch.
SPLNIL.

Zaver komisie:
Komisia konstatuje, ze ponuka uchadzaéa é. 2 spina poziadavky verejného obstaravatela na predmet zakazky, uvedené v oznameni

o vyhlaseni verejného obstaravania v platnych zneniach a sut'aznych podkladoch.

Komisia na zaver konstatuje, ze z obsahu ponuky predlozenej uchadzacom €. 2 posudzovala, &i ktorykolvek z ¢lenov komisie nie je v konflikte
zaujmov s predmetnym uchadzaom. Komisia konsStatuje, Ze u Ziadneho z ¢lenov komisie nebol identifikovany konflikt zaujmov vo vztahu
k predmetnému uchadzacovi.

Clenovia komisie na vyhodnotenie ponuk, vyhlasuju, Ze tato zapisnica z vyhodnotenia ponuk z hladiska splnenia poZiadaviek verejného
obstaravatela na predmet zakazky, ¢o potvrdzuju svojim podpisom na prezencnej listine z vyhodnotenia ponuk z hfadiska splnenia poziadaviek

verejného obstaravatela na predmet zakazky, ktora tvori neoddelitelnu prilohu tejto zapisnice.
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Komisia Meno Podpis
1 | Predseda komisie s pravom vyhodnocovat ponuku Bc. Zuzana LEHOTSKA
2 Clen komisie s pravom vyhodnocovat ponuku Ing. Martin PIESECKY, MBA
3 Clen komisie s pravom vyhodnocovat ponuku Bc. Klaudia TARTOTTOVA
4 Clen komisie s pravom vyhodnocovat ponuku Ing. Martina MOLNAROVA
5 Clen komisie s pravom vyhodnocovat ponuku Ing. Monika FOTHYOVA
6 Clen komisie bez prava vyhodnocovat ponuku Mgr. Jan MALIK

Zaznam zapisnice zapisal: Mgr. Jan MALIK

osoba zodpovedna za proces verejného obstaravania

V Hronovciach, drfia 19.07.2022
- Zapisnica ukoncena -

Prilohy:
Priloha €. 1 Prezen¢na listina z vyhodnotenia ponuk z hladiska splnenia pozZiadaviek verejného obstaravatela na predmet zakazky — original
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