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PS 001 — Technologické vybavenie kuchyne
1. UvoD

Technologicka ¢ast rieSi navrh dispoziéného usporiadania a zakladny navrh technologického
vybavenia kuchyne, zazemia kuchyne a vydaja stravy, aby boli zabezpecené vysoké

hygienické poZiadavky na stravovaciu prevadzku Skolského zariadenia.

2. UCEL, FUNKCIE, KAPACITY, SORTIMENT BUDUCEJ PREVADZKY

Ugelom stravovacej prevadzky bude zabezpeéit pripravu a podavanie jedal v Skolskom

zariadeni pre Ziakov a zamestnancov Skoly a internatneho zariadenia Skoly.

Skolska kuchyha bude zriadena na vyrobu jedal a napojov podra odporaéanych vyZzivovych
davok potravin a receptar pre Skolské stravovanie podla vekovych skupin stravnikov.
Sucastou stravovacieho zariadenia pre dorastovi mladez a pedagogicky zbor je Skolska
jedélen, ktora spolupbsobi pri utvarani zdravych vyzivovych, hygienickych a spolo¢enskych

navykov.

Kapacita Skolského uc€elového stravovacieho zariadenia je navrhnutd s prihliadnutim na
kapacitu Skoly a rozsah stravovania ziakov a ucitelov a podla odbornych predpokladov je

navrhnuta na pocet 280 hlavnych jedal - obedov.

Sucastou blizkeho Skolského arealu je aj internat, takze pre ubytovanych zZiakov bude

stravovacie zariadenie pripravovat ranajky a vecere v mnozstve po 60 porcii.

Pre zabezpeCenie uvedenej vyrobnej kapacity je navrhnuté vyrobné a pomocné
technologické zariadenie kuchyne s prislusnym ¢lenenim jednotlivych vyrobnych postupov. K
tomu je prislusne dispozi¢ne navrhnuté celé zazemie kuchyne - skladovacie a pripravné

priestory s prislusnym technologickym vybavenim.

Stolickova kapacita Skolskej jedalne je cca 112 stoliCiek, ¢o predstavuje max 2,5 nasobnu

obratkovost.
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Sortiment jedal je stanoveny pre Skolské zariadenia prislusnymi normativmi, v kuchyni sa
bude pripravovat denne do 280 hlavnych jedal na obednajSie stravovanie 1 druh polievky a
jeden az dva druhy hlavného jedla. Ako prilohy mdZe byt doplneny muénikom, kompdtom a

pod. a napojom.

3. OPIS DISPOZICNEHO RIESENIA

Vyrobna Cast Skolského stravovacieho zariadenia je rozdelena na zakladné Casti

¢ast prijmova a skladovacia
Cast pripravna a vyrobna

¢ast' vydajna
SKLADOVACIA CAST

Skladovacia €ast je navrhnuta v zmysle hygienickych poziadaviek na skladovanie potravin.
Kapacita skladov je navrhnutd na uskladnenie manipulacnej zasoby surovin na 1 - 2 dni.

Plynulym a priebeZnym zasobovanim sa bude zabezpecena kazdodenna Cerstvost’ surovin.

Pre zabezpecenie spravnych skladovacich podmienok su vytvorené sklady podia

jednotlivého uréenia:

Suchy priru¢ny sklad

Je pristupny zo zasobovacej chodby a je vybaveny skladovymi regalmi.

Chladiarensky sklad surovin

Je pristupny zo zasobovacej chodby a je vybaveny chladiacimi skrihami na oddelené
skladovanie jednotlivych druhov surovin — mé&so a masové suroviny, mlieko a mlie¢ne

vyrobky atd

Sklad zemiakov a zeleniny s hrubou pripravou

Sklad je pristupny zo zasobovacej chodby a je vybaveny skladovym Usekom s regalom
a Usekom na hrub( pripravu zemiakov a zeleniny. Vo vyhradenom priestore je umiestnena

Skrabka a pracovny stol s drezom.
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PRIPRAVNA CAST

Jednotlivé technologické postupy budld vykonavané v uréenych Usekoch, ktoré budua

vytvorené ako prevadzkovo oddelené Useky:

Cista priprava zeleniny
Cista priprava masa
Priprava muénych pokrmov
Priprava vajec

Studena priprava

Expedi¢ny Usek

Jednotlivé Useky budl vybavené prislusnym technologickym zariadenim — nerezové
pracovné stoly, umyvacie drezy, pracovné stoly s drezom, a stolové zariadenia - kraja¢ a

strihac zeleniny,
VYROBNA CAST

Usek tepelnej vyroby

Variia je vybavena zariadeniami na tepelnd pripravu jedal - varenie, dusenie, smaZzenie,
pecenie, varenie v pare, kombinované varenie a pod. Typova a kapacitna volba vyrobnych
zariadeni zarucuje zabezpedenie vyroby celého sortimentu jedal v poZzadovanom mnoZstve a
kvalite. Jedna sa o tieto technologické zariadenia: konvektomaty, multifunkénd panvicu, kotly,

sklopnu panvicu a Sesthorakovy sporak.

Zariadenia su v priestore usporiadané tak, aby umoznovali bezpe¢nl a hygienickl prevadzku
a spravny postup vyroby. Priestor kuchyne s pripravami je vybaveny umyvadlami na hygienu

rak.

Hotové jedla pripravené na vydaj su prechodne pocCas vydaja jedal uloZzené v teplom

vydajnom pulte vo vydajnom useku.

Na vyrobnu a vydajnu €ast navazuju eSte Useky:
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Umyvanie dierneho riadu

Usek umyvania éierneho riadu je vybaveny umyvackou riadu na zabezpedenie hygienického
a vysokokvalitného umytia vSetkych pracovnych potrieb — hrncov, panvic, gastronadob,
pecnych plechov a dalSich suc¢asti. Je doplneny hlbokym drezom na prilezitostné oplachnutie
pomdcok, pracovnym stolom na uloZzenie umytych kuchynskych potrieb po vybrati
zumyvacky a odkvapanie a osuSenie umytého naradia. Umyty riad je uloZeny na
vyhradenych regaloch na prehladné uloZenie umytého a usu$eného néaradia, hrncov a

dalSich potrieb.

Umyvanie stolového riadu

Usek umyvania stolového riadu je stavebne oddeleny tsek, ktory je velkym podavacim

otvorom pristupny zo strany stravnikov, kde odovzdavaju tacky s pouZzitym riadom.

Pouzity riad obsluha nahrubo odisti od zbytkov jedal do vyhradenej nadoby a uklada do
umyvacich koSov podfla druhu tanierov — hlboké, plytké, pohére, pribory atd. Naplnené koSe
sa preslvaju do tandemovej umyvacky, kde v prvom kroku sa intenzivne oplachnu
v oplachovacej umyvacke avdruhom kroku sa v umyvacke umyvaji a osuSuju. Umyté
taniere sa ukladaju do vyhradeného Useku na ukladanie tanierov, ktory je priru€nym skladom

stolového riadu. Odtial su taniere prenaSané na vydaj k vydajnej linke.
VYDAINA CAST

Na vyrobnu c&ast navazuje vydajna linka, kde je jedlo vydavané obsluhou. Jedla su po dobu
vydaja udrziavané v teple v troch teplych vydajnych pultoch o kapacite 2 + 3 + 3 GN 1/1.

Podla potreby sa priebezne doplfiaju z vyrobného Useku, resp z teplej udrziavacej skrine.

Vydajny Usek je vybaveny pojazdovou rampou na pojazd taciek, ktoré si stravnici odoberaj
na zaciatku linky. Tacky su doplhané plynule z umyvarne stolového riadu. Po prevzati
polievky a hlavného jedla je k dispozicii na zadnej ¢asti vydaja priestor na prilohy a napoje.
Sucastou vydajného Useku je Usek pripravy ranajok s pripravou napojov a s Usekom pripravy

pediva.
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4. ZOZNAM TECHNOLOGICKEHO VYBAVENIA KUCHYNE

pol. ks | Nazov rozmer plyn elektricka energia
§ h v prl(i\l;\(l) n napétie | prikon kW
KUCHYNA

01 1 | Konvektomat 12 GN 2/1 so zasuvacim vozikom 1110 960 x 1345 400 37,00
02 1 | Konvektomat 10 GN 1/1 870 960 x 1550 400 18,00
03 1 | Kotol varny elektricky 200 litrov GastroHal - presun 1400 900 x 850 400 24,00
04 1 | Pracovny st6l nerezovy 1800 600 x 900

05 1 | Multifunkénéa panvica elektricka 100 litrov 1200 920 x 1100 400 28,00
06 1 | Kotol varny plynovy 150 litrov 900 900 x 850 | 24,00

07 1 | Panvica plynova 80 litrov 900 900 x 850 | 18,00

08 1 | Sporék plynovy 6-horakovy 1200 900 x 850 | 40,00

09 1 | Sporak plynovy 4-horakovy 700 700 x 850 20,00

10 1 | Udrziavacia skrina 800 800 x 1500 400 12,00
11 1 | Teply pult vydajny 2 GN 1200 700 x 900 230 1,50
12 1 | Teply pult vydajny 3 GN 1200 700 x 900 230 2,20
13 1 | Teply pult vydajny 3 GN 1200 700 x 900 230 2,20
14 1 grl;glr:}gr;srgvrgbot 60 | kotlik plus komplet 400 3,50
15 | 1 gg‘r%‘a%%klgg;%‘i‘égrﬂ’;\fggkz”demo"é 1300 600 x 1500 400 12,00
16 1 | Umyvacka Cierneho riadu 400 12,00
17 1 | Chladiaca skrifa skladovéa cca 500 litrov 750 730 x 1650 230 0,20
18 1 | Chladiaca skrifa skladova cca 500 litrov 750 730 x 1650 230 0,20
19 1 | Chladiaca skrifa skladova cca 500 litrov 750 730 x 1650 230 0,20
20 1 | Chladiaca skrifa skladova cca 500 litrov 750 730 x 1650 230 0,20
21 1 | Chladiaca skrifa skladovéa cca 500 litrov 750 730 x 1650 230 0,20
22 1 | Mraziaca skrifa skladovéa cca 500 litrov 750 730 x 1650 230 0,35
23 1 | Chladiaca skrifia na odpad cca 500 litrov 750 730 x 1650 230 0,20
24 1 | Skrabka zemiakov 400 1,50
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25 Pracovny st6l nerezovy s drezom 1500 700 900
26 Tlakova sprchova batéria

27 Pracovny st6l nerezovy s drezom 700 600 900
28 Pracovny st6l nerezovy s drezom 2 000 700 900
29 Pracovny st6l nerezovy 1500 700 900
30 Pracovny st6l nerezovy s drezom 1500 700 900
31 Pracovny st6l nerezovy 1500 700 900
32 Pracovny st6l nerezovy 1000 700 900
33 Pracovny stél nerezovy 2 000 700 900
34 Pracovny st6l nerezovy s drezom 1200 700 900
35 Tlakova sprchova batéria

36 Pracovny st6l nerezovy s drezom s prelisom na koSe | 1 400 700 900
37 Tlakova sprchova batéria

38 Zmakcéovac vody automaticky centralny 360 460 600
39 Pracovny stél nerezovy s drezom 1500 700 900
40 Pracovny st6l nerezovy 800 700 900
41 Pracovny st6l nerezovy 1800 700 900
42 Pracovny st6l nerezovy 1200 700 900
43 Pracovny stél nerezovy 1200 400 900
44 Pracovny stél nerezovy 1200 400 900
45 Pojazdova draha na tacky 4 500 400

46 Parapetna pracovna plocha nerezova 4000 250

a7 Pojazdova draha na tacky 2 600 400

48 Parapetna pracovna plocha nerezova 1750 250

49 Pracovny stdl nerezovy prijmovy 1900 700 900
50 Pracovny stél nerezovy odoberaci s prelisom na koSe | 1 600 700 900
51 Polica na kose 800 600 500
52 Pracovny st6l nerezovy 2 000 700 900
53 Pracovny st6l nerezovy 550 900 900
54 Pracovny st6l nerezovy 700 900 900
55 Pracovny stél nerezovy 1100 900 900
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56 Pracovny stél nerezovy 2 000 600 900

57 Pracovny st6l nerezovy 800 600 900

58 Pracovny stél nerezovy 800 600 900

59 Pracovny st6l nerezovy 1000 700 900

60 Regal nerezovy rostovy 900 600 1500

61 Regal skladovy biely 800 400 1500

62 Regal nerezovy rostovy 1200 600 1500

63 Regal nerezovy rostovy 800 300 1500

64 Regal nerezovy rostovy 600 300 1500

65 Nastenna polica 800 300 300

66 Nastenna dvojpolica 1000 300 450

67 Nastenna dvojpolica 500 300 450

68 Nastenna dvojpolica 1200 300 450

69 Nastenna dvojpolica 700 300 450

70 Napustacie rameno vody nad sporak

71 ggzi\é?cdio(i‘igaztlo\r/ ; _It_l)Jkovym filtrom a osvetlenim 3200 2400 450 230
72 \?g%'waci digestor s tukovym filtrom (stcast dodavky 1200 1200 450 230
73 \C/)g%;’waci digestor s tukovym filtrom (stucast dodavky 1600 900 450 230
74 (C;gzéa\é?c(:jiocéigsﬁ}t,o\r/;;l;kovym filtrom a osvetlenim 1200 200 450 230
75 (C')ngéa\é?%iocggaf;o\r/;_lt};kovym filtrom a osvetlenim 1 600 1100 450 230
76 \?g%'waci digestor s tukovym filtrom (sucast dodavky 1600 1100 450 230
77 Kombinovana vylevka 500 700 1000

PLYN ELEKTRO
SPOLU INSTALOVANY PRIKON 102 155

Vypracoval: Ing. Labanc, 01.08.2019
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