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INFORMACIA O VYSLEDKU VYHODNOTENIA PONUK

VO/02/2022/IM

v sulade s ustanovenim § 55 ods. 2 zakona €. 343/2015 Z. z. o verejnom obstaravani a o
zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni neskorsich predpisov

(dalej len ,zakon o verejnom obstaravani*)

zverejiiujeme informaciu o vysledku vyhodnotenia ponuk pri zadavani nadlimitnej zakazky—
zdkazka na dodanie tovaru v sulade s ustanovenim v sulade s ustanovenim § 66 ods. 7
pism. b) zakona o verejnom obstaravani na predmet zakazky: ,Vystavba nemocnicnej

kuchyne - Technologia“

Opis predmetu zakazky:

Predmetom zakazky je dodavka novej technolégie a zariadeni k prevadzkovaniu kuchyne
v Psychiatrickej nemocnici Hronovce a dalSich sluzieb stym suvisiacich pre potreby
verejného obstaravatefa, vratane dodania na miesto urCenia v zlozeni v zmysle opisu
predmetu zakazky a samostatnych priloh k opisu predmetu zakazky, t. j. minimalna
technicka Specifikacia, ponukovy list, technicka sprava, dispozicia technického zariadenia

kuchyne a dolozky ekvivalentnosti.

OPIS PREDMETU ZAKAZKY:

Zakazka : Vystavba nemocni¢nej kuchyne

parcela - 4/1, 4/21, kataster — Obec Hronovce

TECHNOLOGIA STRAVOVACEJ PREVADZKY — KUCHYNA A SKLADY
K PROJEKTU C. 202124, VYKRES 1/1

Investor : Psychiatricka nemocnica Hronovce, ul. Dr. J. Zelenyaka 65
935 61 Hronovce

Nazov stavby: Vystavba nemocniénej kuchyne
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Nazov objektu: SO 01 Vystavba nemocnitnej kuchyne, parcela - 4/1, 4/21,
kataster — Obec Hronovce,
Stupen projektu: REAL

Objednavatel : AD-PROJECTION, s. r. o., Cadca, Ing.arch.Jaroslav Ondrasina
Zhotovitel’ OMES spol. sr.0.

Vypracoval: Branislav Taka¢ / Vladimir LokSik

Kontroloval: Mgr. Peter Latko

Datum: jul 2021, rev. 01/21

l. UVOD A ZADANIE

Tento navrh dispozicného rieSenia a tech. pripojeni stravovacej prevadzky v
novostavbe nemocni¢nej kuchyne pri existujucej nemocnici — PNH v Hronovciach je
spracovany na zaklade objednavky projekcnej kancelarie AD-PROJECTION,
autorizovany architekt Ing. arch. Jaroslav ONDRASINA, Reg. &islo: 2048 AA.
Zadanim bolo vyhotovenie navrhu profesionalnej nemocni¢nej kuchyne + prilahlé
sklady pre kapacitu 700 jedal za den s dérazom na pravidelné zatazenie prevadzky
ako nemocnicnej kuchyne s vyvozom jedal na jednotlivé strediska - oddelenia. Cela
prevadzka kuchyne sa nachadza na 1. N.P., ktora ma celkovo 1 N.P. bez suterénu
so samostatnym vchodom pre expediciu jedal. Zastavana plocha stavby je 428,86m?,
uzitkova plocha 1.N.P. je 373,86m?. Celkova uzitkova plocha kuchyne predstavuje
184m? + sklady.

Pri rieSeni sa vychadzalo z tychto poziadaviek investora :

+ technologicky a dispozi€ne navrhnut modernd stravovaciu prevadzku
nemocnice v sulade s poziadavkami aktualizovanej Vyhlasky MZ SR ¢.
533/2007 Z.z. a Nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢.
852/2004) zo dna 29. aprila 2004 o hygiene potravin a koédex
hygienickych pravidiel pre predvarené a varené potraviny vo verejnom
stravovani (CACA/RCP 39-1993), hlavne Cast V - Prevadzka: hygienické
poziadavky, Cast VI - Poziadavky na osobnu hygienu a zdravie a Cast VI -
Prevadzka: poZiadavky na hygienické spracovanie.

Prevadzkovy poriadok a hygienicky poriadok vsSak nie je sucéast'ou tejto

projektovej dokumentacie!



« celkové dispozicné rieSenie gastronomickej prevadzky situovat do
vymedzeného priestoru kuchyne s maximalnym vyuZitim priestoru a

existujucich zariadeni z povodnej kuchyne.

1. TECHNOLOGICKE A DISPOZICNE RIESENIE
Cielom spracovaného dispozicného rieSenia je zaistenie ekonomickej, hygienicky
nezavadnej a modernej prevadzky pre vyrobu a expediciu jedal. Celkové dispozi¢né
rieSenie je navrhnuté podfa modernych poznatkov gastrondmie a vyhovuje ako
hygienickym, tak i bezpe&nostnym predpisom stanovenym pre pripravu jedal.
Usporiadanim jednotlivych prevadzkovych casti, komunikacii i technologického
vybavenia sa podarilo zaistit’ plynuly priebeh a nadvaznost pracovnych postupov v
jednotlivych pracovnych usekoch, vzajomné pracovné napojenie, uspornost, hygienu
prace a vylu€enie krizenia Cistej a kontaminovanej prevadzky.
V prevadzke kuchyne su pouzité hlavné zdroje energie: plyn a elektrika, vykonové
zatazenie pre plyn predstavuje 352,2kW a pre elektriku: 245kW, navrhovany

koeficient sucinnosti 0,8.

V rozpracovanosti bol tento projekt konzultovany s investorom (p. Durianéik) a
odbornym garantom investora (p. veduca kuchyne p. Lehotska) a ich pripomienky su
zapracované v tomto projekte. Projekt bol navrhnuty podla zadania a poziadaviek

architekta a investora.

Poznamka :

V suvislosti s predpismi o ochrane verejného zdravia je nutné, aby si prevadzkovatel
v gastronomickej prevadzke zaistil systém kontrolnych a kritickych bodov
(HACCP)!

1.A ZASOBOVANIE A SKLADY

Zasobovanie bude prioritne rieSené dodavatelskymi firmami na pravidelnej baze s
prihliadnutim na potreby pre pripravu 700 porcii/jedal denne, a tak aby bola
zabezpeCena max. Cerstvost vstupnych surovin. Vstupné suroviny prejdu

zasobovacim vchodom v originalnych, hygienicky nezavadnych prepravnych



obaloch, alebo prepravnych nadobach (pri volne loZenom tovare) s max. rozmerom
EN600x400mm, ktoré cez dverovy otvor 1800/2000 vstupuju do priestoru skladov.
Skladovanie je zabezpeCené samostatne rieSenymi skladovymi priestormi, kde su
podla druhu a naroku na skladové podmienky umiestnené suroviny v slade s platnou
legislativou o skladovych podmienkach. VSetky sklady su situované v sulade s
ochranou proti krizovej kontaminacii medzi pracovnymi operaciami. Druhy skladov su
suchy, chladeny a mrazeny. Potraviny nesmu byt skladované na podlahe!

Komunikacna chodba skladov ma Sirku 1800mm, s.v. 3200mm a je vybavena
kontrolnou vahou pre prijem tovaru, pri vstupoch do pripravovni bezdotykovym

umyvadlom na ruky s teplou vodou a davkovacom mydla aj dezinfekcie.

01 - Sklad zeleniny

Je stavebne oddeleny priestor.

- sluzi na doCasné uskladnenie zeleniny, je vybaveny plastovou paletou a regalovym

systémom pre uskladnenie potravin.

02 - Denny sklad

Je stavebne oddeleny priestor.

- sluzi na kratkodobé uskladnenie potravin uréenych pre varenie v dany den. Je
vybaveny regalovym systémom pre uskladnenie potravin, 3x chladiaca skrifia s

objemom 600l a 1x mraziaca skrina s objemom 600I.

03 — Suchy sklad
Je stavebne oddeleny priestor.

- sluzi na doCasné uskladnenie potravin podla ich zloZenia a naroku na uskladnenie.

Je vybaveny regalovym systémom pre uskladnenie potravin.

04 - Chladeny a mrazeny sklad Je stavebne oddeleny priestor.

- sluzi na doCasné uskladnenie potravin podla ich zloZenia a naroku na uskladnenie.
Je vybaveny 1x mraziaci box pre maso, 1x mraziaci box pre mr. polotovary a mr.
zeleninu, 1x chladiaci box pre zeleninu, 1x chladiaci box pre maso, 1x chladiaci box
pre mlie€ne vyrobky, 1x chladiaca skrina pre ovocie s objemom 600I, 1x chladiaca
skrifna pre udeniny a masové vyrobky s objemom 600l, 1 x mraziaca skrina s

objemom 6001 pre ryby. Chladiace skrine su s moznostou regulacie teploty v



rozsahu 0 + +8°C, chladiace boxy su s moznostou regulacie teploty v rozsahu 0 +
+8°C a su vybavené regalovym systémom pre uskladnenie potravin, Mraziace skrine
su s moznostou regulacie teploty v rozsahu -18 + -22°C a mraziace boxy su s
moznostou regulacie teploty v rozsahu -18 + -22°C a regalovym systémom pre

uskladnenie potravin.

05- Sklad peciva

Je stavebne oddeleny priestor.

- sluzi na doCasné uskladnenie chleba, pecCiva a pekarskych vyrobkov. Je vybaveny

regalovym systémom

06 - Vytlk vajec

Je stavebne oddeleny priestor.

- slizi na doCasné uskladnenie Cerstvych vajec a obsahuje 1x chladiacu skrifiu s
objemom moznostou regulacie teploty v rozsahu 0 + +8°C + celonerezovy umyvaci

stél s drezom a nadoba na odpad s vekom.

07 - Uprava vody, upratovacka

Je stavebne oddeleny priestor.
- sluzi na uskladnenie soli pre upravu vody, Cistiacich prostriedkov Je vybaveny
regalovym systémom, keramickou vylevkou, paletou a zariadenim pre centralne

zmakcovanie vody.

11.B KUCHYNA

Samotna Kuchyna je a jej Casti su situované v sulade s ochranou proti krizovej
kontaminacii medzi pracovnymi operaciami rozdelena je do niekolkych logickych

Gasti a to:

08 — Diétna pripravovna

Prebieha v stavebne oddelenom priestore kuchyne. Priestor ur€eny na opracovanie a
pripravu diétnych pokrmov. Priestor je vybaveny:

- pracovnymi stolmi,



- varnou linkou, ktora pozostava z kotol varny 100 lit, neutralna zéna s podstavou,
kombinovany sporak s trubou, vyklopna panvica 80 lit, neutralna zoéna s
podstavou, konvektomat elektricky 10 GN 1/1 s podstavou, odsava¢ par,
podlahova vpust odsavac par, nastenné police, manipulacny vozik pre GN 1/1,

drezovy pult s tlakovou sprchou, vydajné stoly a nadoba na odpad s vekom 2x.

09/1 - Hruba priprava zeleniny

Prebieha v stavebne oddelenom priestore kuchyne. V useku hrubej pripravy ovocia a
zeleniny sa potrebnym legislativou stanovenym spésobom o isti ovocie a zelenina, a
pripravi na dalSie spracovanie. Na tento ucel je zariadena pracovnymi stolmi, dvoj
drezom, vylevkou s umyvadlom na ruky, Skrabkou na zemiaky, podlahovou vpustou

a nadoba na odpad s vekom.

09/2 - Cista priprava zeleniny

Prebieha v stavebne a prevadzkovo oddelenom priestore pripravovne zeleniny. V
useku pripravy ovocia a zeleniny sa hrubo ocCistené ovocie a zelenina pripravi na
dalSie pouzitie do studenych, varenych pokrmov a Salatov. Na tento ucel je zariadena
dvoj drezom a tlakovou sprchou, pracovnymi stolmi, farebnymi doskami ( odporuca
sa zelena farba ), nastennymi policami a krajatom zeleniny, nadoba na odpad s

vekom.

10/1 - Spracovanie ryb

Prebieha v stavebne a prevadzkovo oddelenom priestore kuchyne. Priestor uréeny
na opracovanie a pripravu surovych ryb pred tepelnym spracovanim. Vybaveny je
pracovnymi stolmi, umyvacim stolom stolom, (odporuc¢a sa pouzit modré pvc. dosky)

nadoba na odpad s vekom.

10/2 - Cista priprava misa

Prebieha v stavebne a prevadzkovo oddelenom priestore kuchyne. Priestor je ureny
na opracovanie a pripravu masa pred tepelnym spracovanim. Zariadenie tvoria:,
nerezovy dvoj drez, maso klat, pracovné stoly (odporu€a sa pouzit ervena pvc
doska na surové masa a divinu, a Zlta pvc doska na hydinu), nastenné police,

podlahova vpust, mlyn€ek na maso, tenderizér na maso, narezovy stroj, stolova



vaha, nadoba na odpad s vekom. Priestor je urCeny pre spracovanie surového masa

a hydiny.

11 - Mucna priprava

Prebieha v stavebne oddelenom priestore kuchyne. Tato €ast bude sluzit' na pripravu
mucnych jedal a pekarskych vyrobkov, na tento ucel je tu umiestneny velky pracovny
stél s drevenou pracovnou doskou, univerzalny robot, pracovné stoly, drez,
(odporuca sa pouzit biela pvc doska), Konvektomat 10 GN 2/1 s podstavou, odsavac
par, kraja¢ pecCiva, nastenné police, podlahova vpust a nadoba na odpad s vekom
2x. Z mucénej pripravy je priamy pristup do varne, ¢o umozni pohodlny posun

pripravenych muénych pokrmov na dalSie spracovanie alebo vyda;.

12 - Tepelné spracovanie pokrmov

Tepelné spracovanie pokrmov tzv. varia je situovana za pripravoviiami v sulade s
ochranou proti krizovej kontaminacii medzi pracovnymi operaciami, formou

modularnych systémov varnych zariadeni. Pozostava z: vertikalne varenie:

- 1 varného bloku zariadeni, samostatne stojaci elektricky varny vyklopny
mieSaci kotol objemom 200 lit, podlahova vpust 3x, elektricka vyklopna tlakova
multifunkéna panvica s objemom 150 lit 2x, dvojplastovy plynovy varny kotol s
objemom 200I, odsavac par, - 2 varného bloku zariadeni, dvojplastovy plynovy varny
kotol s objemom 300I, kombinovany plynovy Sporak drezovy pult, odsavacC par,

pracovny stolik 2x, horizontalne varenie:

- varného bloku zariadeni, plynovy konvektomat 20 GN 2/1 3x, zavazaci vozik

pre GN 2/1 a odsavac par.

13/1 - Umyvaren riadu

Je stavebne oddeleny priestor kuchyne.
Je situovana v dostupnosti k varni. Zariadenie tvori vykonna umyvacka na Cierny
riad, odsavac par, dvoj drez, odkladaci stél pre pouzity riad a regale na odkladanie

Cistého riadu a podlahova vpust.

13/2 - Umyvaren riadu

Je stavebne oddeleny priestor kuchyne.



Je situovana dostupne k varni. Zariadenie tvori vykonna umyvacka na riad, odsavac
par, vstupny stol s drezom a tlakovou sprchou, odkladaci stél pre pouzity riad a regal

na odkladanie Cistého riadu a podlahova vpust.

14 - Vydaj jedal

Je stavebne oddeleny priestor kuchyne.

Je situovana dostupne k varni. Vydaj tvori 4x mobilny pracovny stdl, 2x pracovny stél
pre porciovanie, nakladanie a vydaj tepelne upravenych pokrmov, (odporuca sa
hneda doska), vydajny ohrievaci stél, a vydajny chladeny stél, chladni¢ka na vzorky
a informacny digitalny monitor obojstranne pohladovy upevneny do stropu. K vydaju
a naslednému transportu na jednotlivé strediska sa budu pouZzivat, gastronadoby,

varnice a termoboxy.

15/1 - Umyvaren termoboxov a varnic

Je stavebne oddeleny priestor kuchyne.
Je situovana dostupne ku vstupu termoportov. Zariadenie tvori vstupny stél s
drezom a tlakovou sprchou , 2x vykonna umyvacka na termoporty, odsavac par,

odkladaci stél a podlahova vpust.

15/2 - Sklad termoboxov a varnic

Je stavebne oddeleny priestor kuchyne.
Je situovany pri umyvarni termoportov, sluzi ku skladovaniu termoportov a varnic Je

vybavena systémom skladovych regalov.

11.C ODPADY

16 - Sklad odpadu
Je stavebne oddeleny priestor kuchyne.

Vybaveny bude chladiacou skrifiou s objemom 600l pre uskladnenie organického

odpadu.

Poznamka: Zvysky jedal po stravnikoch budu likvidované na kazdom jednotlivom

vydajnom stredisku osobitne, nebudu sa teda vracat spédt a v sklade odpadov sa



budu uskladriovat’ iba odpady po opracovani surovin a varnych procesoch z
kuchyne. Nasledne bude tento odpad distribuovany do uz existujuceho centralneho
skladu odpadov PNH.

V. VSEOBECNE PLATNE STAVEBNE TECHNOLOGICKE
POZIADAVKY
IV.A POZIADAVKY NA STAVEBNE KONSTRUKCIE

Dvere a dverné otvory:

Druh a uprava dveri sa riadi prevadzkou a ucelom miestnosti tak, aby bola zaistena
dostatoCna Sirka priechodov a dalej poziadavky poziarno-bezpecnostnych predpisov.
Sirka dveri je volena s ohladom na intalaciu technologickych zariadeni a pristupovu
trasu ku kuchyni. Vnutorné i vonkajSie dvere ktorymi sa dopravuje tovar musia byt
bez prahu!

Dvere skladov potravin a vSetky vstupné dvere by mali mat z obidvoch stran
ochranny nerezovy plech alebo ochrannu vrstvu do vySky min. 200 mm ( proti
vnikaniu hlodavcov ) a dvere do skladu odpadkov musia byt pIné. VonkajSie rohy
stien by mali byt opatrené nerezovym rohovym profilov do vySky min 1500mm

(ochrana proti mechanickému poskodeniu pri manipulacii s vozikom).

Okna:

Parapety okien vyrobnych miestnosti maju byt aspor 1,2 m vysoké. Okna musia byt
ovladané z podlahy. Okna vyrobnych miestnosti a skladov potravin musia byt
opatrené sietkou proti hmyzu. Sklené vyplne okien v skladoch potravin opatrené

zabranou proti priamemu slneénému Ziareniu (napr. UV félia alebo Zaluzia).

Podlahy:
Podlahy vSetkych prevadzkovych miestnosti su lahko umyvatelné, fahko Cistitelné,

trvanlivé, odolné proti mechanickému poskodeniu, bezprasné, nehluéné a nie su
Smyklavé (do poruCuje sa keramicka dlazba s drsnostou R12 alebo epoxidovy
nater, sklady R10). V miestnostiach s vlhkou a mokrou prevadzkou su vodotesné s

hydroizolaciou.



Povrchy stien:

Povrchy stien sa riadia ucelom miestnosti. VSetky vyrobné priestory (kuchyna,
umyvanie riadu, pripravovne) sa opatria keramickym obkladom resp. umyvatelnym
trvacim neporéznym povrchom (neodporuca sa pouzit SDK).

Steny a rohy hlavnych dopravnych ciest je vhodné opatrit ochrannymi listami.

IV.B POZIADAVKY NA TECHNICKE ZARIADENIA

Kanalizacia :

Odpadové potrubie z plastovych rur HT, ktoré su spajané v podlahe alebo v stene s
odolnostou do 110°C. Vysky jednotlivych napojeni na odpad su prispbésobené
konkrétnym zariadeniam, vid. Dispozicny projekt v nadvaznosti na vykres ZTI.
Dimenzia potrubi je min. HT50. Velkost podlahovych vpusti je min. 250x250mm s
nerezovou vyberatelnou mrieZkou a napojenim na odpadové potrubie HT80. BliZSie
projekt neriesi. Pouzité skratky v legende: D(x)-typ odpadu vid. Vykres ZTI| + tabulka

pripojeni.

Vodovod:

Zasobovanie objektu kuchyne pitnou vodou je navrhnuté cez novu hlavnu
vodovodnou pripojkou z materialu HDPE 100 SDR 17 PN 10 o dimenzii d 63 DN 50.
Dimenzovanie privodov vody urCuje maximalnu spotrebu vody. Technologické
zariadenia kuchyne pozaduju pripojky pitnej studenej a teplej vody (s cirkulaciou) a
samostatne zmakcCenej vody (okrem umyvadiel a drezov). Dimenzie privodov a
ukonCenia su popisané v samostatnom vykrese ZTIl. Privodné potrubie, resp.
napojenia cez uzatvaracie ventily vyZzaduju dodrzanie pozadovanej vysky od Cistej
podlahy podfa typu pripojenia z podlahy alebo zo steny.

Pouzité skratky v legende: SV(x)-typ studenej pitnej vody, TV(x)-typ teplej vody,
ZSV(x)-typ upravenej studenej vody + tabufka pripojeni.

Poznamka: v pripade, Ze nebude pouZita centralna tprava vody, tj. rozvod ZSV, je
potrebné k zariadeniam osadit’ v ich blizkosti zasuvky 230V vo vyske 600mm n.c.p.
pre ovladanie lokalnej upravy vody. Okotovanie vsetkych typov pripojeni je mozné
odmerat’ z vykresu DWG pre prislusnu profesiu.



Vykurovanie:

- projekt nerieSi

Vzduchotechnika:

Nad zariadeniami, ktoré produkuju teplo, spaliny alebo nasytenu vodnu paru su
navrhované hygienické odsavacie zakryty s nerezovymi tukovymi filtrami s rastrom,
pripadne indukéné odsavacie zakryty s rekuperaciou a podla potreby s osvetlenim a
regulaciou odsavaného vzduchu. Pripojenia na odsavacie zakryty dimenzovat podfla
potrebnej vymeny davky vzduchu podla samostatného projektu VZT, min. na SR315

a SR400. BlizSie projekt neriesi.

Elektrické pripojenia:

El. zariadenia sa pripojuju na normalizovanu prudovu sustavu TNC-S 230/380 V, 50
Hz.

Treba dat pozor na spravnu volbu typov istiCov, pre obvody s nizkymi prudovymi
razmi, vedenia, zasuvky, malé skupiny zZiaroviek (skratova spust: 3-5 x In) sa pouziva
typ B, pre obvody s vySSimi prudovymi razmi, motory, velké skupiny Zziaroviek
(skratova spust: 5-10 x In) — typ isti€a C. Ku vSsetkym spotrebic¢om odporuéame
pouzit’ prudové chrani¢e (RCD). Vackové spinace a vypinace osadit’ v blizkosti
zariadenia (v jednej miestnosti), tak aby boli pristupné obsluhe v pripade
poruchy, za uc¢elom nahleho odpojenia pradu. (napr. nad pracovné stoly a
plochy alebo pouzit’ nizkonapat'ové ovladacie prvky v samostatnej rozvodni v
miestnosti na odpajanie isticov). Privodné vodiCe z vypinaCov osadit do ochrannej
nehorlavej rarky napr. typu FXP v prisl. dimenzii. Typy pripojeni su uvedené v
samostatnom vykrese ELI, resp. v tabufke: ,Technické body napojenie: Kuchyria
nemocnica Hronovce“. Kuchyna ma vykonové zat'azenie el. 245kW. (Pozor je
potrebné v celkovom projekte ELI ratat s obsluznymi zasuvkami na 230V (max. 2
zas. na 1 isti€) nad pracovnymi plochami a stolmi, kde budu umiestnené stolové
spotrebice, odporuCame osadit zasuvky, pokial je to mozné kazdy 1m 1 zasuvka,
prip. v pravej a favej Casti stola alebo pracovnej plochy.

Pouzité skratky v legende: E(x)-typ el. pripojenia + tabulka pripojeni. (xx.Ey — xx=por.

Cislo zariadenia v projekte, y=typ pripojenia)



Plynové pripojenia:

V kuchyni su pouzité zariadenia s tepelnym vykonom dodavanym spalovanim
zemného plynu. Vid". Tabulka: ,Technické body napojenie: Kuchyha nemocnica
Hronovce*

VSetky pl. zariadenia musia byt napajané cez predradeny uzatvaraci plynovy ventil s
prisl. dimenziou s vonkajSim zavitom nad podlahou.

Kuchyna je zatazena 352,2kW plynového vykonu, z ¢oho vyplyva nutnost pouZzitia
funkCnej vzduchotechniky s rekuperaciou s dostatonou vymenou vzduchu, ktora je
priamo zavisla na hl. privode plynu, t.j. v pripade vypadku VZT sa odstavi hl. privod
plynu pomocou havarijného rychlo uzatvaracieho ventilu s riadiacim

elektromagnetickym ventilom tzv. BAP ventil alebo obdobny.

V. BEZPECNOST A OCHRANA ZDRAVIA PRI PRACI

PoCas realizacie stavby je potrebné désledne dodrziavat vSetky bezpeénostné
predpisy a nariadenia tykajuce sa ochrany zdravia pri praci. BezpeCnost a ochranu
zdravia pri praci su povinni zaistit’ dodavatelia preskolenim a pouc¢enim pracovnikov
stavhby.

Po instalacii vSetkych technologickych celkov stanovi prevadzkovatel zodpovedné
osoby za obsluhu zariadeni na jednotlivych usekoch, ktoré budu riadne zaskolené na
odbornu obsluhu a udrzbu zariadeni, vratane kvalifikovaného kucharskeho tréningu.

BlizSie projekt neriesi.

VI. SUPIS POUZITYCH NORIEM, ZAKONOV A VYHLASOK
* VyhlaSka Ministerstva zdravotnictva SR & 533/2007 o podrobnostiach a

poziadavkach na zariadenia spolo¢ného stravovania

» Nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) & 852/2004 o hygiene
potravin

« Kddex hygienickych pravidiel pre predvarené a varené potraviny vo verejnom
stravovani

» Potravinovy kédex SR

» Zakon €. 152/1995 Z.z. o potravinach

» Zakon €. 355/2007 Z. z. o ochrane podpore a rozvoji verejného zdravia

» Zakon €. 223/2001 Z.z. o odpadoch



« Zakon €. 124/2006 Z. z. o bezpecnosti a ochrane zdravia pri praci

VII. ZAVER

Takto zhotovena gastronomicka prevadzka v nemocnici je schopna bezpecnej a
trvalej prevadzky aj na zmenny pracovny rezim alebo na vysoké narazové zatazenie.
VSetky zmeny v projekte alebo pred finalnou stavebnou upravou je potrebné
konzultovat s dodavatefom technologie alebo generalnym projektantom!

VSetky rozmerové a technické poziadavky su dimenzované ako urcité, ich zmena
mbdze mat za nasledok nekompatibilitu v ramci logického celku alebo vplyv na
suvisiace rozvody vody, plynu, elektriky a ich prvky!

VSetky nadvazujuce a prierezové profesie a ich projektové dokumentacie
musia byt’ vyhotovené s prihliadnutim na typ prostredia a na jeho vonkajsie
vplyvy v sulade s prislusnymi tech. normami a vyhlaskami.

Zariadenia umiestnené pri sebe a vedla seba musia tvorit jeden kompaktny celok
bez naruSenia rozmerovej priestorovej linie. VSetky technologie musia byt urcené na
priemyselné resp. profesionalne pouzitie. Prevadzka kuchyne je samostatne stojaca
budova, ktora obsluhuje existujuce objekty nemocnice — oddelenia, na ktoré sa bude
expedovat jedlo prostrednictvom varnic a termoboxov a nasledne servirovat na jedn.
oddeleniach + zabezpecenie stravovanie personalu.

Po spusteni technolégie je nevyhnutna vychodiskova odborna prehliadka a
odborna skuska na vsSetky VTZ + rozvody. Po spusteni technolégie je
nevyhnutné protokolarne odborné zaskolenie personalnu opravnenou osobou

autorizovanou vyrobcom technolégie.

1. Uchadza¢ zabezpeli dodanie tovaru a dopravu vtermine a miesta dodania tovaru
uréeného verejnym obstaravatelom v nasledujucich bodoch.

2. Miesto dodania tovaru: Psychiatrickd nemocnica Hronovce, ul. Dr. J. Zelenyaka 65, 935
61 Hronovce, okres Levice, Nitriansky samospravny kraj, Slovenska republika.

3. Termin dodania tovaru: Verejny obstaravatel upozoriuje, ze dodanie prebehne v
lehote najneskér do 60 dni odo dia zaslania pisomnej vyzvy/objednavky zo strany
verejného obstaravatela ako kupujuceho uUspSenému uchadzacovi ako
predavajucemu. Potreba takéhoto typu Ilehoty dodania vznikla z dévodu

nadvaznosti predmetu kiupy na stavebné prace, ktoré prebiehaju/budu prebiehat’



10.

11.

12.

13.

v mieste budiceho umiestnenia tovarov, ktoré su predmetom zakazky. Verejny

obstaravatel' ako kupujuci bude pred ukonéenim predmetnych stavebnych prac

véas informovat’ uspesného uchadzac¢a ako predavajiceho o tejto skutoénosti.

Predpokladany termin ukonéenia rekonstrukcie je stanoveny na Q4 2022.

O pripadnych zmenach bude vererejny obstaravatel uspesného uchadzaca véas

informovat..

Predmet zakazky nie je rozdeleny na samostatné Casti.

Predmetom dodavky méze byt iba novy, nepouzity tovar najvyssej akosti.

Verejny obstaravatel poZzaduje zaruku na dodavany tovar v trvani minimalne 24 mesiacov

odo dia nasledujuceho po dni jeho odovzdania.

Sucastou predmetu zakazky je aj zaskolenie obsluhy a zaru€ny servis vratane dodavky

nahradnych dielov.

Uchadzac vo svojej ponuke uvedie opis ponukaného tovaru, v ktorom uvedie:

» obchodnu znacku a typ ponukaného tovaru,

» technické parametre

» afyzikalne, mechanické a kvalitativne vlastnosti

» minimalne v rozsahu minimalnej technickej Specifikacie tovarov, ktora tvori
samostatnu prilohu ku kapitole B.1 — OPIS PREDMETU ZAKAZKY.

Z uchadzacom predlozeného opisu musi byt zrejmé, ¢i uchadzacom ponukany tovar pini

/ neplIni minimalne poziadavky verejného obstaravatela na predmet zakazky uvedené v

sutaznych podkladoch.

Uchadzac predlozi technicku Specifikaciu tovarov podfla Prilohy k zmluve €. 1 Technicka

Specifikacia tovarov, ktora bude su€astou Kupnej zmluvy.

Technické poziadavky a S$pecifikacie predmetu zakazky, ktoré v predlozenych

podkladoch zdkazky odkazuju na konkrétny vyrobok alebo zariadenie su uvedené za

ucelom presnej 3pecifikacie predmetu zakazky. Uchadzaéom sa umoziuje pouzit’

"ekvivalentné" vyrobky a zariadenia, ktoré spinaji_k spokojnosti verejného

obstaravatela pozadované vykonnostné alebo funkéné poziadavky. Podrobné

podmienky pouzitia ,ekvivalentnych* vyrobkov je uvedené v dolozke ekvivalentnosti,
ktora tvori samostatnu prilohu ku KAPITOLE B.1 — OPIS PREDMETU ZAKAZKY.

Vsetky Casti dodavanej zakazky musia byt nové technologicky vyspelé produkty,
testované a schvalené kompetentnymi slovenskymi alebo zahrani¢nymi autoritami.
Zarovenl musia byt prispdsobené na pracovné prostredie i technické normy Slovenskej
republiky. Plnenie predmetu zmluvy musi spifiat minimalnu uroven 3pecifikacii, alebo
mat’ vySSie / vyhodnejSie hodnoty / parametre ako su pozadované.

Vo vynimoénych pripadoch z objektivhych dévodov je mozné polozky predmetu zakazky

zmenit, ak to okolnosti vyzaduju. Tieto dovody mézu byt



a) produkt v danej polozke sa pocas realizacie verejného obstaravania prestal vyrabat a
je ho nutné nahradit’ ekvivalentnym produktom;

b) poclas realizacie verejného obstaravania sa zmenili hospodarske pomery a vitazny
uchadzac méze nahradit pévodne uréeny produkt v danej polozke kvalitativne lepSim

produktom.

Verejny obstaravatel pozaduje od uchadzaéov na preukazanie splnenia technickej
Specifikacie na predmet zakazky opisy, fotografie alebo certifikaty alebo potvrdenia s
jasne identifikovanymi odkazmi na technické Specifikacie alebo technické normy
vzt'ahujlce sa na tovar.

Verejny obstaravatel uchadzacom/zaujemcom poskytne podrobnu dokumentaciu k
predmetnému verejnému obstaravaniu v profile verejného obstaravatela na stranke
WWW.EVv0.uvo.gov.sk.

VSetky materidly a technoldgie pouzité v procese realizacie musia byt platne certifikované,
resp. musia byt v sulade so zakonom o technickych poZiadavkach na vyrobky ao
posudzovani zhody a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni neskorSich predpisov.
V suvislosti s oznaCenim niektorych materidlov a vyrobkov obchodnym nazvom verejny
obstaravatel umoznuje predlozenie ponuky s pouzitim ekvivalentnych materialov a vyrobkov
s tym, ze takéto pouzitie bude oznaCené v ponuke slovom ,ekvivalentny“. Pouzite

ekvivalentného riesenia neméze byt dovodom predizenia lehoty dodania, znizenie

kvality alebo zmeny ceny predmetu zakazky.

Pri pouZiti ekvivalentného rieSenia niektorych druhov materialov, vyrobkov a technologickych
zariadeni musia tieto mat vlastnosti (parametre) rovnocenné vlastnostiam (kvalitativnym,
technickym a estetickym parametrom) vyrobkov (materialov, technolégii, atd.), ktoré uviedol
verejny obstaravatel v opise predmetu zdkazky. Posudenie ekvivalentnosti je vyluCne v
kompetencii verejného obstaravatela.

Predmet zakazky v celom rozsahu je opisany tak, aby bol presne a zrozumitelne
Specifikovany. Opis vychadza z predkladaného projektu, ktory tvori kompaktny vzajomne
nedelitelny celok tak, aby mohli byt dosiahnuté ekonomické a technické parametre,
pozadované zriadovatelom verejného obstaravatela ako poskytovatela kapitalovej dotacie
na tuto zakazku. Ak by sa niektora z technickych poziadaviek odvolavala na konkrétneho
vyrobcu, vyrobny postup, znacku, patent, typ, krajinu alebo miesto pdévodu alebo vyroby,
osoba povinna umozni nahradit’ takyto vyrobok ekvivalentnym vyrobkom pod podmienkou,
Ze ekvivalentny vyrobok bude spinat GZitkové, prevadzkové a funk&né charakteristiky, ktoré
su nevyhnutné na zabezpecenie ucelu, na ktoré su uvedené technologie a zariadenia uréené

a schvalené.



Suvisiace dokumenty — Prilohy k Opisu predmetu zakazky:

1. Minimalna technicka Specifikacia

Ponukovy list

Technicka sprava

o bk~ 0N

Dolozka ekvivalentnosti

B X

Minimalna technicka
Specifikacia.xls

Ponukovy list.xlsx

Dispozicia technického zariadenia kuchyne

Technicka sprava.pdf

Dispozicia
technického zariadeni

Dolozka
ekvivaletnosti.pdf

Verejny obstaravatel pozaduje do navrhu ceny zapogcitat’ aj vSetky naklady na

prace a ostatné sucasti plnenia predmetu zakazky.

Predmet zakazky bude financovany z rozpoctovych prostriedkov verejného obstaravatela v

zmysle zakona €. 523/2004 Z. z. o rozpocétovych pravidlach v zneni neskorSich predpisov (z

vlastnych zdrojov Psychiatrickej nemocnice Hronovce).

Do sutaze — nadlimitna zakazka na predmet: Vystavba nemocni¢nej kuchyne - Technoldgia

— zakazka na dodanie tovaru, v sulade s ustanovenim § 66 ods. 7 pism. b) zakona o

verejnom obstaravani, boli predlozené Styri ponuky:

Cast’

Obchodné
meno a sidlo / miesto podnikania

uchadzaca

Datum a €as
predlozenia / doru¢enia

ponuky uchadzaca

Identifikacia ¢isla uchadzacov pre
jednotlivé ¢asti chronologicky na
zaklade datumu a ¢asu predlozenia

ponuky

GAMA HOLDING Slovakia, s. r. 0.
Valova 16

921 01 Pietany

ICO: 35 801 484

13.05.2022 08:05:05

SOLLER, s.r. 0.
Na Hrebienku 24
811 02 Bratislava
ICO: 35 728 337

13.05.2022 16:44:06

GASTRO VRABEL, s. 1. 0.
M. R. Stefanika 1832

026 01 Dolny Kubin

ICO: 43 897 542

16.05.2022 10:36:32

OMES spol.sr. 0.
Divina — Luky 37
013 31 Divina
ICO: 47 505 214

16.05.2022 10:38:46




Zakazka bola uverejnena verejne pristupnym spdsobom v Uradnom vestniku Eurépskej tnie
2022/S 075-199130 zo dna 15.04.2022 a vo Vestniku verejného obstaravania Cislo
093/2022, zo dna 19.04.2022, pod znackou 20601-MST v platnych zneniach.

V zmysle zakona o verejnom obstaravani boli ponuky uchadzaCov hodnotené jednokolovo.

Pri hodnoteni ponuk komisia na vyhodnotenie splnenia podmienok Ucasti a vyhodnotenie

ponuk, zriadena verejnym obstaravatefom v zmysle § 40 ods. 15 v spojitosti s § 51 zakona

hodnotila predloZzené ponuky uchadzaCov v zmysle § 66 ods. 7 pism. b) ZVO. Komisia dalej

odraza sucasny vyvoj cien na trhu. Ponuky uchadzacov boli teda vyhodnotené ako platné

ponuky s navrhom na pinenie kritérii:

Uchadzac ¢.

Uchadzac¢

Cena s DPH

Pocet bodov

Predbezné poradie

GAMA HOLDING Slovakia, s.r. 0.
Valova 16

921 01 Piestany

ICO: 35 801 484

273 322,36

92,69

SOLLER, s.r. 0.
Na Hrebienku 24
811 02 Bratislava
ICO: 35 728 337

310 332,14

81,63

GASTRO VRABEL, s. r. 0.
M. R. Stefanika 1832

026 01 Dolny Kubin

ICO: 43 897 542

275 770,80

91,87

OMES spol.sr.o0.
Divina — Luky 37
013 31 Divina
ICO: 47 505 214

253 339,32

100,00

V zmysle vySSie uvedeného v ramci vyhodnocovacieho procesu komisia konstatovala, ze:
Ponuka uchadzacda €. 1 dosiahla 92,69 bodov a umiestnila sa nha druhom mieste.

Ponuka uchadzaca &. 2 dosiahla 81,63 bodov a umiestnila sa na Stvrtom mieste.

Ponuka uchadzaca €. 3 dosiahla 91,87 bodov a umiestnila sa na trefom mieste.

Ponuka uchadzaca €. 4 dosiahla 100,00 bodov a umiestnila sa na prvom mieste.

Zoznam vyluéenych uchadzacov s uvedenim dévodu ich vyluéenia:

Datum
Datum marneho
Uchavzdzac Uchadzaé Dévod vyluéenia doruéenia uplynutia
¢. S lehoty na
vylaéenia .
podanie
namietok
OMES spol.sr.o.
Divina — Luky 37 § 40 ods. 6 pism. a)
4 013 31 Divina 2O 26.05.2022 06.06.2022
ICO: 47 505 214




Poradie uchadzacov po vyluéeni:

Uchéadza¢ €.

Uchadzac

Cenas DPH

Pocet bodov

Poradie

GAMA HOLDING Slovakia, s. r. 0.
Valova 16

273 322,36

100,00

921 01 Piestany
ICO: 35 801 484

SOLLER, s.r. 0.
Na Hrebienku 24
811 02 Bratislava
ICO: 35 728 337

310332,14

88,07

GASTRO VRABEL, s. r. 0.
M. R. Stefanika 1832

026 01 Dolny Kubin

ICO: 43 897 542

275 770,80

99,11

OMES spol.sr. 0.
Divina — Luky 37
013 31 Divina
ICO: 47 505 214

§ 40 ods. 6 pism. a)
ZVO

V zmysle vys8ie uvedeného vramci vyhodnocovacieho procesu komisia po vylucéeni

uchadzaca €. 4 konstatovala, ze:

Ponuka uchadzaca €. 1 dosiahla 100,00 bodov a umiestnila sa na prvom mieste.

Ponuka uchadzaca ¢&. 2 dosiahla 88,07 bodov a umiestnila sa na tretom mieste.

Ponuka uchadzaca ¢. 3 dosiahla 99,11 bodov a umiestnila sa na druhom mieste.

Ponuka uchadzaéa €. 4 bola vylu€enda v sulade s § 40 ods. 6 pism. a) ZVO ateda nebola

zahrnuta do dalSieho hodnotiaceho procesu.

Identifikacia uspeSného uchadzaca:

Hronovce schvalujem - neschvalujem

Uchadzac ¢.

Uchadzac

GAMA HOLDING Slovakia, s.r. 0.
Valova 16

921 01 PieStany

ICO: 35 801 484

MUDr. Marek ZELMAN

riaditel nemocnice

Psychiatricka nemocnica Hronovce




