
E-mail:

Telefón:

E-mail:

Poradové 

číslo
Názov výdavku

Obchodné meno výrobcu logického 

celku, resp. prídavných zariadení 

príslušenstva

Typové označenie 

logického celku, resp. 

prídavných zariadení 

príslušenstva

Váš návrh 

paramestrov resp. 

áno/nie

Merná 

jednotka

Počet 

jednotiek

Jednotková 

cena bez DPH

Cena 

celkom bez 

DPH

systém úspornejšieho pečenia menšieho počtu plechov áno

pečná komora vnút. šírka min.1200mm 1230mm

pečná komora a predná časť z nerezového plechu   áno

montážny otvor výška max. 2100 mm áno

Vozík na plechy, 2ks počet priečok min 15 16ks

Pekárenské plechy, 30ks rozmer plechov 600x400 mm áno

Upravovač cesta s displej.ovládačom s asynchronizovaným 

motorom
áno

nádoba na úpravu min 3 l 3,7l

varenie min. rozsah od 30.C do 120°C 0 až 140°C

technologické programy min.8 programov 9 programov

otáčky motora min 4500/min 4500/min

Systém vstupu cesta na spodných formách a pomalom pečení 

podľa potreby
min 50°C max  250°C áno

Ochrana foriem-kryt áno

Prevody  špeciálnymi lisovanými formami áno

Telo výhradne z nerez ocele áno

Vnútorná zosilnená konštrukcia áno

Šírka foriem min 200 mm max 600 mm 380mm

Systém vstupu cesta na spodných valcoch a pomalom valcovaní 

podľa potreby
áno

Ochrana valcov-kryt áno

Prevody  špeciálnymi  lisovaným  silónom áno

Telo výhradne z nerez ocele (vrátane hriadeľov valcov) áno

Vnútorná zosilnená konštrukcia áno

Šírka valcov min 550  max 600 mm 600mm

Roztierač plátov piškótového 

cesta

Stolový model roztierača plátov, ktorý zabezpečí rovnomerné 

nanesenie piškotového cesta na pás papiera, ktorý sa natiahne na 

stôl, prípadne na plech a ručne sa odreže potrebná dĺžka pásu 

papiera s cestom. Nastavovanie hrúbky cesta je pomocou 

plechovej zarážky. Používa sa kotúčový papier so šírkou 400 mm.

áno

šírka pásu min.400mm 400mm

Elektr. zdvih kotlíka áno

Nástavce z kovu:  min. metla, hák, miešadlo áno

Ovládanie min. mechanické mechanické

Rýchlosť otáčok min. 30 ot/min 40 až 160 ot/min

Redukčná zostava min. kotlík,metla, hák, srdcovka min. 20L áno

Automatický zdvih kotlíka na stroji áno

Samostatný kotlík min. 20L áno

Pojazd pod kotlík 40L áno

Škrabka kotlíka áno

objem nádoby:   min 6  max 8 litrov 8litrov

digitálny časovač áno

odnímateľná nádoba áno

min. 3 voliteľné rýchlosti áno

základné príslušenstvo z kovu: min. kotlík, metla, hák, miešač áno

Kapacita  6 ks plech 600x400 mm 7ks

Max. prev. teplota  min. 260°C 280

zvlhčovanie komory na 100% áno

Nástrek vody pri zaparovaní áno

Dvojotáčkový motor ventilátorov ano

Reverzný chod ventilátorov áno

Podstavec pod pec na uloženie plechov áno

Plech rovný pekárenský, 12ks 3-stranný 600x400 mm áno

Manipulačný vozík na plechy min. 6 prepážok áno

Objem nádrže min 6 l  max 8 l 8litrov

nastaviteľná teplota min. v rozsahu od 30 do 115°C áno

nastaviteľné režimy min. v rozsahu od 1 do 12 hod áno

možnosť ukladať do pamäte vlastné recepty áno

nerezový stojanový vozík pojazdný na min 10 boxov áno

plastové nádoby (boxy) s odklopným vekom min. 10 ks 10

Objem boxu  min. 12 l max. 15 l 15

brzdené kolieska áno

Konvektomat  na cukrárenské plechy 600x400 mm áno

Počet plechov v komore min.  10 ks áno

Predvolené programy, možnosť uložiť vlastné programy áno

Automatické prevádzka pečenia, ktorá zabezpečí chrumkavosť a 

krehkosť výrobkov funkciou okamžitého odvodu nepotrebnej 

vlhkosti v procese pečenia

áno

Regulácia vlhkosti páry pri šetrnom pečení už pri min 35 stupňoch C 30°C

Prúdenia vzduchu s min 4 nastaviteľnými  rýchlosťami a so 

spätným chodom ventilátorov
áno 6

Umývací systém s min 4 automatickými programami pre 

dokonalé čistenie komory
áno 7

Max.teplota pečenia min.260°C 300°C

Parametre v zmysle Potravinového kódexu SR č. 981/1996 áno

Podstavec pod konvektomat, 1ks áno

Plech pekárenský, 20 ks áno

12 Doprava Doprava Na miesto dodania áno ks 1 700,00 700,00

13
Montáž a Inštalácia, 

uvedenie do prevádzky

Montáž a Inštalácia, uvedenie do 

prevádzky
áno ks 1 900,00 900,00

14 Zaškolenie Zaškolenie áno ks 1 100,00 100,00

47 360,46

Ponuka je viazaná do 05.02.2022

V Košiciach dňa 01.03.2021 Podpis uchádzača:

1 679,68 679,687 Planétový šľahací stroj SPAR SP800 ks

11

Elektrický konvektomat na 

pečenie cukrárenských 

výrobkov

LAINOX ARES084B  SPECIAL ks 1 6 042,65 6 042,65

9
Elektrický varič 

cukrárenských krémov
ICB Checrema ks 1 6 545,00 6 545,00

10
Stojan s boxami na uloženie 

a manipuláciu so surovinami
SCARITECH ECH003 ks 2 505,00 1 010,00

FORMULÁR CENOVEJ PONUKY                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                            

(uchádzač vyplní šedo podfarbené bunky)

1. časť predmetu zákazky: Zariadenia na výrobu cukrárenských produktov

Názov žiadateľa: Mňam s.r.o.

Sídlo: Duklianska 3017/47B, Spišská Nová Ves, 052 01

Logický celok: 1. časť predmetu zákazky: Zariadenia na výrobu cukrárenských produktov

Prevádzka: Smreková 10, Smižany, okr. Spišská Nová Ves

IČO: 51 031 175 

Kontaktná osoba: Monika Bdžochová 

Telefón: 0907 804 155

mnamka@mnamka.sk

Názov projektu: Podpora začiatku a rozvoja podnikania spoločnosti Mňam s.r.o.

Názov uchádzača: Cortec s.r.o.

Sídlo: Horná 13, 974 01 Banská Bystrica

IČO: 45584168

Kontaktná osoba: Róbert Gerec

+421 905 632 264

robo@cortec.sk

Platca DPH (áno/nie): áno

Logický celok: 1. časť predmetu zákazky: Zariadenia na výrobu cukrárenských produktov

Minimálne parametre

1

Modulová etažová pec s 3 

samoregulačnými 

modulovými boxami na 

pečenie cukrárenských 

výrobkov šetrným klasickým 

pomalým pečením

BAKE OFF
3T-H18 + 

S662461+H808207
ks 1 13 260,38 13 260,38

2

Upravovač cesta s 

displej.ovládačom s 

asynchronizovaným 

motorom

ROBOT COUPE ROBOT COOK ks 1 2 720,64 2 720,64

1 512,00 1 512,00

4 Rozvaľovač marcipánu typ B IGF 2300 MC60 ks 1 2 940,00 2 940,00

3 PAVONI NEWCOOKMATIC ks 1
Upravovač marcipanového 

cesta 

Spolu:

571,20 571,20

6
Planétový šľahací stroj 40 L 

kotlík
SIGMA BM40 ks 1 7 911,75 7 911,75

5 PAVONI ROLLERBISCUIT ks 1

8 Elektrická teplovzdušná pec TECNODOM NERONE T745670 ks 1 2 467,16 2 467,16
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