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LIST ZMIEN
Zmena | Plati Popis zmeny: Zmenil: Schvalil:
od:
1 1.2.2019 |Personalna zmena — str. 12. Zmena frekvencie | Ing. Stefikova Ing. Maly
elektronického zaznamenavania teploty — str. 8
2 23.8.2019 | Zmena frekvencie elektronického Ing. Stefikova Ing. Maly
zaznamenavania teploty + vlhkost. — str. 8
3 20.1.2020 | Zmena CP, CCP - str. 5,8 Ing. Stefikova Ing. Maly
4 21.1.2020 | Personalna zmena — str. 12 Ing. Stefikova Ing. Maly
5 3.7.2020 | Personalna zmena — str. 12 (ukon&enie PP Z. Ing. Stefikova Ing. Maly
Kupca)
6 1.12.2020 | Personalna zmena — str. 12 (ukondenie PP K.| Ing. Stefikova Ing. Maly

Maslanku)
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= ~ o P ~ | HODNOTENIE 1 2 4 | CCP/CP < ZODPOVEDA
OBLAST OPERACIA NEBEZPECENSTVO PRAVDEP. | ZAVAZNOST ODNO 01102030 / OPATRENIA ZAZNAMY ODPO /
RIZIKA OVERUJE
1. Prijem . Mald védzna - kontrola teploty pri prijme tovaru Dodaci list Skladnik/
prilem tovaru vratane vrateného tovaru alebo faktura, veduci smeny
-minimalne raz ro¢ne aktualizovat prijemka
B-pritomnost MO (plesne- Specifikacie tovaru alebo pri kazdej tovaru,
mykot,oxmy, baflfterle) 4 AN Ia la lem zmene . . ] ’ FS 6’Posuden|e
B - pritomnost Skodcov - garancia za kvalitu od dodavatela - dodavky tovaru
(chrobaky, hmyz) vlastna kontrola rizikovych surovin
-senzorickd kontrola, garancia
dodavatela za kvalitu
CH-pritomnost kontaminantov, | Mala mierna -garancia dodavatela za kvalitu
anorganickych prvkov, -garancia za kvalitu od doddvatela
s . . 3 A N |A [A L. . Srona
aditivnych latok, alergény, aditivnych latok (pouZivat len
mykotoxiny povolené aditivne latky)
mald mierna -garancia od doddvatela, kontrola
CH — nevhodny material, potlac¢ 3 A IN [A [A obalov
-schvélené Specifikicie
F - pritomnost $kodcov Mald vdzna senzoricka kontrola, garancia
1
(chrobaky, hmyz) 4 AN JA TA JCP dodavatela za kvalitu
F-poskodené obaly, vrecia Mala mierna 3 AN |a |a senzloricke'i kontrol‘fl, garancia
dodavatela za kvalitu
F-pritomnost anorganickych Mald mierna . .
netistot (kovové predmety, skio senzoricka kontrola, garancia
, P v, S0, 3 AN [a|a dodévatela za kvalitu
osobné predmety, drevo a iné
necistoty)-
2. Skladovanie . ., B-kontaminacia MO (plesne- mala velmi vézna -dodrziavat podmienky skladovania, Evidencia Skladnik/
Chladeny sklad | Skladovanie surovin Kotoxi i A |A ccp1 3 2 posmi rado v dn
y skla mykotoxiny, baktérie) datum minimalnej trvanlivosti, vyskytu veduci skladu
Mraziarensky sklad B-napadnutie skodcami Mala mierna 3 AN o | dodrziavat vypracovany plan ni¢enia hllolc(iavcc.)vk
(chrobaky, hmyz) Skodcov, hygienicky rezim skladov, Ele trorflc Y
teplotny rezim
F-poskodenie vriec, obalov pri Mala mierna -primerand manipulacia s ohladom na
- 3 A [N [A |A )
manipulacii, druh suroviny
F-napadnutie $kodcami Mala mierna -dodrziavat vypracovany pldn ni¢enia
(chrobaky, hmyz), 3 AN [a | $kodcov, dodrZiavat principy
skladovania (FIFO), hygienicky rezim
skladov
F-znedistenie anorganickymi Mald mierna
necistotami (kovové predmety, 3 A ln o |a -dodrziavat osobnu hygienu,
sklo, osobné predmety, drevo a hygienicky rezim v skladoch
iné necistoty) pri manipulacii
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OBLAST OPERACIA NEBEZPECENSTVO PRAVDEP. | ZAvaznost | HODNOTENIE 101102 03 | 04 ECUCE OPATRENIA ZAZNAMY ol
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CH —alergény, zvysky Cistiacich | Mala mierna - udrziavat zoznam surovin
Cinidiel s alergénnymi zlozkami, dodrziavat
3 A [N [A [A Riadenie alergénov, dodrZiavat
opatrenia proti krizovej kontamindacii
-dodrziavat rozpis Cistenia
2. Skladovanie | 2.1. skladovanie B-kontaminacia MO (plesne- Mala vazna -dodrziavat podmienky skladovania, FS 3 Evidencia | Skladnik/
. . . s 4 A [N |A |A [cCP2 3 o . ; .
Suchy sklad surovin mykotoxiny, baktérie) ddtum minimalnej trvanlivosti podmienok veduci skladu
B-napadnutie Skodcami mald mierna 3 AN |a |a dodrziavat vypracovany plan ni¢enia skl.adovz.mla
(chrobaky, hmyz) Skodcov, hygienicky reZim skladov, E\lndenda
" - - . " " . — " vyskytu
F-poskodenie obalov pri mala mierna -primerana manipuldcia s ohfadom na
- 3 A [N [A [A . hlodavcov
manipulacii, druh suroviny i
o - o Elektronicky
F - znedistenie anorganickymi ;.
.. . . v , . teplotny rezim
necistotami (kovové predmety, . . -dodrZiavat osobnu hygienu,
, mald mierna 3 A [N [A [A i
sklo, osobné predmety, drevo a hygienicky rezim v skladoch
iné necistoty) pri manipulacii
CH —alergény yei | vezna 3 AN A |A VEetky wrobky st balené
2.2. Skladovanie B — plesne, hmyz, hlodavce mald mierna 3 A [N [A [A -dodrziavat hygienicky rezim skladov
nepotravinarskeho mald mierna -primerand manipulacia
tovaru } — L
F-hmyz, znecistenie 3 AN |a |a vdodmavat vypracovany plan nic¢enia
Skodcov
-dodrziavat hygienicky rezim skladov,
F anorganickymi necistotami - mald mierna
(kovové predmety, .Sk,lo' ovs.obne 3 A IN [A |A -dodrziavat hygienicky reZim skladov
predmety, drevo a iné necistoty)
pri manipulacii
CH- zyysky Cistiacich mald mierna 3 A [N [A |A -dodrziavat rozpis Cistenia
prostriedkov
3. Vydaj . mald vaina -dodrZiavat hygienicky rezim Vydajka tovaru
B — MO (k h o, . i
tovar hIodavcé azenie), hmyz, 4 A IN [A [A |CP3 -dodrziavat principy skladovania Dodaci list
(FIFO) Faktura
mala mierna -dodrZiavat hygienicky rezim
-primerana manipulacia
-dodrZiavat vypracovany plan ni¢enia
F-hmyz, znecistenie 3 A IN [A [A Skodcov
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-dodrziavat hygienicky rezim skladov,
F anorganlckyml necistotami - ) mala mierna -dodriiavat osobni hygienu,
(kovové predmety, sklo, osobné L
o 3 A IN [A [A hygienicky reZzim v skladoch
predmety, drevo a iné necistoty)
pri manipuldcii
CH — neuvazuje sa
. B — neuvaiuje sa
Etikety, obaly , -
F-hmyz, mala mierna O
Y . . -dodrZiavat hygienicky rezim
F- znecistenie anorganickymi - spravna manipulacia, zakryvanie
necistotami (kovové predmety, 2 A [N [A |A obglov P ! 4
sdo, osobné predmety,drevoa “ontrol eiet
iné necistoty) pri manipulcii
CH — neuvaZuje sa
4. Expedicia distriblicia B-MB kontaminécia (prepravky, mald mierna A |IN [N -dodrzlla.vat hygle’nlcky.re2|m o
_= ersondl), skodci 3 expedicie, osobnu hygienu (senzorickd
P ’ kontrola ob¢asnad MO kontrola)
” L mala mierna A [N |N -dodrziavat osobnu hygienu,
F-znecistenie vyrobku S L .
S N hygienicky rezim expedicie (senzorickd
anorganickymi necistotami pri kontrola)
preprave (kovové predmety, 3 Y ) . viu s
. -Skolenie expedientov - urcit ich
sklo, osobné predmety, drevo a ) "
S " . zodpovednymi (senzorickd kontrola)
iné necistoty), skodci e
- dodrziavat hygienicky reZim,
CH — neuvazuje sa
5. Doprava o i iedk mald Velmi véina A |A -dodrziavat stanovenu teplotu pocas Vodi¢/ veduci
p p v _— Sy , o
opravne prostrie B-MB pomnoZenie neziaducej 4 cpa prepravy (chladeny tovar od 0°C do dopravy
mikrofldry - patogény +4°C, mrazeny -18°C) s povolenou
odchylkou 3°C
- Lo mala mierna N |N -dodrziavat osobnu hygienu,
F-znecistenie vyrobku L .
S - hygienicky rezim dopravy (senzorickd
anorganickymi necistotami pri kontrola)
preprave (kovové predmety, 3 " ) Ly .
. -8kolenie vodicov - ur€it ich
sklo, osobné predmety, drevo a . s
s " . zodpovednymi (senzoricka kontrola)
iné necistoty), skodci .. 8 L
- dodrziavat hygienicky reZim,
M T mala mierna N [N -dokladny oplach
CH- k t h ¢inidiel gl
Zvysky sanitacnych cinidie = dodrZiavat hygienicky rezim,

. 2 e N T e o | o™ | s
Strojno-technolog. kontamindcie vyrobku prevaczke ip v v
zariadenia (STZ) nedostatoénym &istenim a 3 rozpis Cistenia)

. . P - dodrziavanie zasad preventivnej a
dezinfekciou, pracovnici udrzby) . .
prevadzkovej tdrzby
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F—zvn.eéisten.ie anorgfanickymi mald mierna A |IN [N -dodriiavat osobni hygienu,
necistotami (kovové predmety, o . -~
. 3 hygienicky rezim v prevadzke, udrzba
sklo, osobné predmety, drevo,
. STZ
zaschnuté cesto)
mald mierna A |IN [N -pouzivat mazacie tuky povolené pre
CH-mozZnost znecistenia potravinarsky priemysel, pravidelnou
kontaminantmi 3 udrzbou STZ vyluéit moznost dniku
mazacie tuky maziva
farby -pouzivat len farby povolené pre
potravinarsky priemysel
, 13 i A [N |N - Ziavat hygienicky reZi Evi i kladnik,
slad B-MB kontaminécia (moznost mald mierna dodrziavat hygienicky rezim v v}/lder?C|a S af:in.| /
Priestory siady K I skladoch Cistenia veduci skladu
ontamindcie vyrobkov, . , , .
prevadzky vzduchu) -dodrziavat osobnu hygienu,
M X (v s 3 hygienicky reZzim v prevadzke,
B-$kodci (prendsaju
3 4 skladoch
choroboplodné MO, cudzorodé - o .
. -zabezpecit ochranné siete proti
latky)
hmyzu
mala mierna A |IN [N -dodrziavat hygienicky rezim
v prevadzke, skladoch
F-znecistenie anorganickymi :dodmavat vypracqvany pla?nln.lcenla
o . , Skodcov (dezinsekcia, deratizacia)
necistotami (kovové predmety, e,
< -dodrziavat hygienicky rezim v
sklo, osobné predmety, drevo, a
s skladoch
iné necistoty) 3 ot . .
N . . -zabezpecit siete na okna, ktoré sa
F-Skodci (znehodnocuju .
’ v otvaraju
vyrobky, obaly, znecistuju
vyrobky a obaly vylu¢kami)
CH-mozZnost znecistenia mald mierna 3 A |IN [N dodrziavat opatrenia proti krizovej
kontaminantmi kontaminacii
" mald mierna A |IN [N -dodrziavanie osobnej hygieny a
Personil bracovnicl hygienického reZzimu v prevadzke
(zabezpecit Skolenia pracovnikov
o e e
(MO nachadzajucimi sa na 3 . | nygieny, hvgieny
ovrchu pokozky tela) a v prevdadzke, skladoch, expedicie,
P P ¥ doprave atd’)
-preventivne prehliadky, zdravotné
preukazy
-Skolenia pracovnikov
F-kontaminacie osobnymi mald mierna 3 A |IN [N -dodrziavanie osobnej hygieny a
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OBLAST

OPERACIA

NEBEZPECENSTVO

PRAVDEP.

ZAVAZINOST

HODNOTENIE | 01|02 | O3 | 04
RIZIKA

ccP/cP

OPATRENIA

ZAZNAMY

ZODPOVEDA/
OVERUJE

predmetmi, vlasmi, ohorkami a
inymi necistotami, ktoré
vzbudzuju odpor u fudi

hygienického reZzimu v prevadzke
(zabezpecit skolenia pracovnikov
podla pracovného zaradenia o

dodrZiavani osobnej hygieny, hygieny

v prevadzke, skladoch, expedicie,
doprave atd')

-preventivne prehliadky, zdravotné

preukazy, -Skolenia pracovnikov

CH — neuvaiuje sa
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Prehlad CCP a CP

ccp Poverena Metdda
cp Proces Kriticky limit Monitroing Frekvencia Ndpravné opatrenia Zaznam osoba za overenia/
monitoring overuje

CP1 |Prijem Senzorické napadnutie kontrola dodavaného |Kazda -vyradenie nevyhovujuceho tovaru Dodaci list alebo | skladnik Veduci

tovaru Skodcami, poskodeny obal, tovaru podla dodavka |(poSkodeny obal, po datume spotreby, faktura, prijemka skladu
tovar po datume spotreby prislusnych Specifikacii napadnuty S$kodcami) tovaru,
-pri opakovanom probléme s dodavatelom | FS 6 Posudenie
prerusit spolupréacu dodavky tovaru
CP 2 |Skladovanie | Teplota, rel. Vlh. podla kontrola relativnej Denne -kontrola meranim teplomerom FS 3 Evidencia skladnik Veduci
tovaru podmienok PK SR vlhkosti vzduchu a vlhkomerom — evidencia — 1x za 15 mindt, | podmienok skladu
suchy sklad: teplota podla a teploty, kontrola -kontrola datumu spotreby vyrobkov skladovania
druhu tovary, rel. Vlh. 65-70% |datumu minimalnej
-tovar po datume spotreby trvanlivosti vyrobkov
CCP1 |Skladovanie |chladeny sklad 1: 0°C az +4°C, |Kontinualna kontrola | Denne Elektronicky zaznam teploty — kazdui minutu. | Evidencia skladnik Veduci
tovaru chladeny sklad 2: 0°C az +4°C |teploty, elektronicka Pri zvyseni teploty o 2°C — chladenie, podmienok skladu
80-95% evidencia kontrola funkénosti chladiaceho zariadenia. | skladovania
mrazeny sklad: (-18°C), Ak je doba trvania poruchy dlhsia ako 12 Elektronicka
-moZnost vyskytu tovaru po hodin a teplota sttipne o viac ako 5°C po evidencia
datume spotreby dobu dlhsiu ako 24 hod zakaz dalSieho
pouZitia — mrazenie. Vyradenie tovaru pred
uplynutim DMT a DS.

CP 3 |Vydajtovaru | Tovar po dobe minimalnej dodrziavanie zasad Kazda Nesmie byt vydany tovar po uplynuti max. Vydajka tovaru skladnik Veduci
trvanlivosti — ohrozenie FIFO, senzoricka nakladka |1/3 z doby minimalnej trvanlivosti potraviny, | Dodaci list skladu
spotrebitela, poskodené kontrola celistvosti nesme byt vydany poskodeny tovar Faktura
obaly, fyzikalne nedistoty obalov, kontrola
(sklo, anorg. necistoty, drevo, |datumov spotreby
kov, Skodcovia)

CP 4 |Dopravny Poskodené obaly, Cistota kontrola Cistoty Kazdé Pravidelné Cistenie vozidla, pri poruche Teplotny tiket, vodic Veduci

prostriedok |vozidla, opakované vozidla, kontrola auto pocas |zariadenia na udrZiavanie pozadovanej vystup. dopravy
nedodrzanie teploty v loznom |[teploty v loZnom prepravy [teploty vloZznom priestore vozidla okamzite | Certifikat
priestore vozidla priestore vozidla poruchu nahlésit a odstranit — vykonat z Cistenia
(chladeny tovar 0°C az+4°C, senzoricku kontrolu vyrobkov a nasledne a dezinfekcie
mrazeny -18°C) s povolenou nevyhovujuce vyrobky vyradit, kontrola loznej plochy.




Bidfood Slovakia s.r.o.

PLAN HACCP

Priloha ¢. 1
HACCP

Vydanie ¢.: 2

Zmena Cislo:

‘ Datum zmeny:

Strana: 9z 12

odchylkou 3°C pocas 60
minut.

elektronickym systémom sledovania teplot
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Verifikacia planu HACCP
Predmet Metdda Frekvencia Limity

Program dezinfekcie a deratizacie

Fyzickd kontrola ucéinnosti deratizacie

1 x za $tvrtrok

Nepritomnost Zivoéisnych
Skodcov

Pracovné meradla v prevadzke

Preverenie spravnosti merania meradiel v prevadzke

1 x za dva roky

Hodnoty meradla v tolerancii
uvadzanej vyrobcom

ccp Kontrola tepl6t v skladoch (chladiarenské 1 x denne Dodrzanie hodnot stanovenych
a mraziarenské sklady) v kritickych limitoch kazdého CCP
Program vychovy a vzdelavania Skolenia v oblasti HACCP, SVP, SHP, SMBP 1 x ro¢ne Vyhovujuce vysledky a zaznamy

zamestnancov

z vykonanych skoleni.

Evidencia HACCP

Kontrola evidencie zaznamov v skladoch

1 x mesacne

Désledna evidencia zaznamov

Interny audit

Vykonanie interného auditu v prevadzke za ucasti
nezainteresovanych stran

2 X rocne

Bez systémovych zdvad
v prevadzke.
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Validacia planu HACCP

Kriticky kontrolny bod

Validacia podla platnej legislativy

Skladovanie - Chladiarensky sklad
¢.01

Podla odporucani vyrobcu a platnej Slovenskej i Eurdpskej legislativy tykajlucej sa uskladriovania potravin — maso a masové
vyrobky

Skladovanie - Chladiarensky sklad
¢. 02

Podla odporucani vyrobcu a platnej Slovenskej i Eurdpskej legislativy tykajlcej sa uskladrfiovania potravin — mlieko a mliecne
vyrobky, lahédky.

Mraziarensky sklad ¢. 01

99 VY H LASKA Ministerstva pddohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky
z 9. marca 2012 o hlbokozmrazenych potravinach.

Mraziarensky sklad ¢. 02

99 VY H LASKA Ministerstva pddohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky
z 9. marca 2012 o hlbokozmrazenych potravinach.

Mraziarensky sklad ¢. 03

99 VY H LA SK A Ministerstva pédohospoddrstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky
z 9. marca 2012 o hlbokozmrazenych potravinach.
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Overil tim HACCP:

Meno a priezvisko

Ing. Miroslav Maly

podpis

Boris Ochodnicky

Ing. Marcela Stefikova

Jan Kralik




