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Vysvetlenie k stitaznym podkladom

Otazka¢. 1
prosim o vysvetlenie poloziek:

9.32 Ementaler, pasterizované mlieko, cisté mliekarenské kultdry, chlorid vapenaty,
prirodné farbivo anatto, jedld sol max. 2,5%, susina: min. 57%, tuk v susSine 45% alebo ekvivalent

ks 20
-9.60 Syr typu Emental; prirodny zrejuci polotvrdy plnotucny syr z kravského mlieka, s
dutinami, resp. okami, tuk v susine minimalne 45%. Neudeny alebo ekvivalent ks 50.

Pri tychto polozkdch poZadujete predloZenie ceny za kus. Hmotnost vyrobku vsak v
Specifikacii nemate uvedend.
Prosim o doplnenie hmotnosti poZadovanych poloziek.

Odpoved¢. 1
Verejny obstaravatel opravuje mernu jednotku k uvedenym polozkdam na kg.

P.¢. | Nazov a technické Specifikacia MJ | Mnozstvo

Ementaler, pasterizované mlieko, Cisté mliekarenské kultury, chlorid vapenaty,
9.32 | prirodné farbivo anatto, jedla sol max. 2,5%, su8ina: min. 57%, tuk v su$ine kg 20
45% alebo ekvivalent

Syr typu Emental; prirodny zrejuci polotvrdy plnotuény syr z kravského mlieka,

9.60 s dutinami, resp. okami, tuk v susine minimalne 45%. Neudeny alebo ekvivalent




